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CHI SIAMO

SO2 ¢ un modo provocatorio per dire, al contrario, che la gran parte dei vini

presenti in queste pagine non prevedono Putilizzo di so[ﬁ‘ci aggiunti.

Amiamo i vini nel qua[i Vintervento dell'uomo si limita alla sapienza e non

allutilizzo di prodo’cti di sintesi: sia in vigna che in cantina.

Oggi St legge e scrive molto del rapporto tra uomo e territorio per delineare le

caratteristiche di un vino naturale: come il viticoltore riesca ad esprimere le

potenzia[itél distintive di un determinato

luogo. St parla invece meno del rapporto

tra il bevitore e il vino e la sua salubrita.

SO2 non produce vino, almeno per ora,

ma ne ha bevuto molto.Dalle ’oo’ctig[ie al

bicchieri si travasano storie ed amici, alcuni

oggi sono gﬁ stessi produ’ctori che

Vi presentiamo. Bicchieri di

vino semp[ici e comp[icaﬁ,

fatti e bevuti da persone.

Ele persone che li danno

da bere nelle osterie:

que“e antiche e que“e

“dei nostri tempi”.

Cost, anche se le osterie

cambiano, siva in giro e
s'incontrano nuove persone e

nuovi bicchieri di vino che a volte
emozionano.

Quello che ancora oggi sorprende, in
questo percorso che ci ha portato a
pubblicave il primo ca’calogo, ¢ come
il vino abbia cambiato noi.

Alfonso e Katia.



La scelta di bere vini naturali nel corso deg[i anni & diventata un’ esigenza, una decisione dettata da cuore e pancia
senza ascoltare le sirene delle mode del momento. 1l vino buono pud essere solo quello naturale, frutto della passione
e dell’ amore di vignaio[i che insieme alle loro famigﬁe sono diventati custodi di [uoghi vocati alla viticoltura. 1 picco[i
produttori che trovate su questo catalogo sono tutti artigiani del vino che sono riusciti ad accompagnare il liquido dalla
vigna alla botﬁgﬁa, valorizzando i diversi “terroir”, imprimendo i lovo stili e vendemmia dopo vendemmia hanno svi[up—
pato un profondo legame con piante e suoli. Una agricoltura ragionata e senza forzature & [ unico modo per portare
nel bicchiere dei Uquidi vibranti, ricchi di energia in grado di raccontare un territorio. La strada del vino naturale ¢

rigorosamente a senso unico perche una volta che si & deciso di percorrerla ¢ impossibile tornare indietro.

Antonello Buttara

CHE COSA E IL VINO?

Per noi il vino & [’espressione di un territorio inﬂuenzata dall'uomo,
dallannata, dalle scelte, dal contenitore, dal tempo. Inun bicchiere
ilvignaiolo ripercorre ogni momento del suo lavoro e lo [egge, per-
ché lo aveva gia assaggiato nella sua testa prima ancora di farlo, a
volte ¢ una conferma altre una sorpresa.

Da dove nasce il movimento dei vini naturali? E un movimento
spontaneo nato in molti punti dove c’era un discreto numero di
bevitori seri e che si ¢ cercato di incanalare in tutti i modi, con certi-
ﬁcazioni, con associazioni, con simboli. Ma la verita e la bellezza di
questo movimento ¢ proprio la liberta di espressione e il disordine
con cui si sta diﬂbndendo. Non e possibi[e contenerlo, non é pos-
sibile ridurlo, sempre piut bevitori cercano sapore e dove c’& sapore
non ci sono biotecno[ogie.’

A che punto siamo, dove va questo mercato crescente? Ce un tempo
per ogni cosa, ogni bevitore ha la sua storia e la sua fase, nel mondo
del vino naturale c chi ama i vini di tre mesi divita e chi beve solo
vini aﬁnaﬂ per [vmgo tempo, ma appunto i bevitori ci sono e noi
siamo sempre allo stesso punto: non ce ne mai abbastanza né di
vino né di vignaio[i.’

%ali sono i punti fermi ai qua[i crediamo? Noi crediamo nel no-
stro territorio, lottiamo ogni giorno per diﬂbndere una ﬁ[osoﬁa di
rispetto per [a natura. Uno dei nostri punti fermi e sa(vaguardare
l’]rpinia, crediamo che ogni vignaio[o che produce vini “naturali”
sta sa[vaguardando il proprio territorio.

Antonio e Daniela
(Cantina Giardino).



LEGENDA

| Certificazione biologica

= Certificazione Biodinamica

. Vino Bianco

T

Vino Bianco ﬁ'izzante

T Bianco macerato

I;""I Spumante Brut

?' Vino Rosato

E"I Vino Rosato frizzante
¥ Spumante Brut Rosato
“' Vino Rosso

;" Vino Rosso frizzante

3 Birra

¥ Grappa Bianca

¥ Grappa Riserva

Aceto Bianco

‘ Aceto Rosso

1 vini con dicitura “Senza solfiti aggiunti” non toccano solforosa in nessuna fase, quelli con
dicitura “Senza solfiti” corrispondono al requisito di legge con solforosa totale <10 mg/L
a prescindere dallaggiunta di solfiti o meno.



LAZIO
MACCIOCCA, MARIO MACCIOCCA (P1GL10, FROSINONE)

Vignaiolo del Lazio assai reputato, Mario Macciocca lavora con metodi stretta-
mente naturali una superficie di 4 ettari, di cui 3 a Cesanese e quota restante
vitata a Passerina. Vigne collocate sulle pendici dei monti Scalambra, Pila Rocca
e Carmine, lungo la catena dei Simbruini, su colline che si definiscono in un
ambiente particolarmente favorevole alla viticoltura del Cesanese, protette dai
venti pilt freddi e con esposizioni sud ed ovest, a beneficiare di un clima media-
mente temperato. Parte dei ceppi risalente addirittura al 1945, che si sviluppano
su terreni geologicamente riconducibili al Cretaceo e costituiti in prevalenza da
calcari marnosi, arenarie, con una minore percentuale di argille. Caratteristi-
che che si differenziano rispetto alle colline adiacenti, i cui terreni derivano in-
vece da arenarie del Miocene con tanto di componenti vulcaniche. Quattro ettari

resi in sette etichette e un vino sfuso serissimo, tutti da ricercare.

1vini prodotti

l\“;':'—7\/lo1/10cvo*mo Bianco 2019 (100% Passerina). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ Terva Bianco 2018 (100% Passerina). Barrique. Senza solfiti aggiunti.

F'-Monocromo Rosé 2019 (100% Cesanese). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
_Cesanese Civitella 2019 D.O.C.G. (100% Cesanese). Botte grandle.
¥ Terra Rosso 2018 D.0.C.G. (50% Cesanese e 50% Nostrano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

W-Monocromo Rosso 2019 (100% Cesanese). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

-Piglia Birra (Cofermentata con vino Cesanese).

Terra Bianco Monocromo Bianco

Monocromo Rosso

Terra Rosso

Monocromo Rose'

Civitella Cesanese




COLLE FORMICA (VELLETRI, ROMA)

Da una storica casa di campagna situata a Velletri, 40 km a sud di Roma,
nel 2018 ¢ nata la piccola casa vinicola Colleformica, da una famiglia che da
pitt di 100 anni possiede e lavora questi quasi 3 ettari di terra in maniera
sostenibile e amorevole. Poco pitt di 1,5 ettari vitati a Malvasia e Trebbiano,
con viti pitt vecchie di oltre 40 anni, il resto della terra ha oltre 180 alberi di
olivi secolari e un orto per le esigenze della famiglia. Per il vino rosso e rosato
['uva (Sangiovese) proviene da un vicino appezzamento di vigneto. Collefor-
mica si trova vicinissima all’Appia, la “Regina Viarum” degli antichi Romani
che collega Roma al sud 1talia. Le vigne si trovano all’incirca a 200 metri di
altitudine con una ricchissima terra vulcanica con componete argillosa. Col-
leformica produce i suoi vini senza alcun uso di erbicidi, pesticidi e concimi
chimici. In cantina si vinifica solo con lieviti autocnoni, senza controllo della
temperatura e cercando di aggiungere solo il minimo possibile di solforosa.

Si seguono le fasi lunari per travasi e imbottigliamento.

Tvini prodotti

If[?—Fownica Gialla 2018/19 (Trebbiano giallo, Malvasia). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
I]_)—B'Lancqﬁore 2020 (Trebbiano giallo, Malvasia). Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.

'1) -Formica Pazza Gialla 2019 (Trebbiano giallo, Malvasia). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
T—Fovmica Pazza Rosa 2019 (100% Sangiovese). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
T—Fovmica Rossa 2020 (100% Sangiovese). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

T—Primativo 2020 (100% Primitivo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Formica Pazza Gialla Formica Gialla

. Formica Rossa o
Formica Pazza Rosa Primativo

> >




PIANA DE1 CASTELL], MATTEO CERACCHI (VELLETRI, ROMA) Out Bianco Deanike Bianco

Crateri vulcanici, laghi (Albano e Nemi) e catene montuose ricche di calca-
re (Monti Leprini ed Appennini): Matteo Ceracchi ha scelto una zona con
una grande varieta di microclimi e terreni per la sua Piana dei Castelli, una
bellissima realta dei Castelli Romani (Velletri) dove coltiva i propri vigneti
rigorosamente a regime biologico e biodinamico, senza ausilio di chimica
nel rispetto tutti gli elementi e gli stati della natura. 1l vento dal Mediter-
raneo (che cura naturalmente i vigneti) e i terreni ferrosi e calcarei creano
un terroir speciale che permette a Matteo di produrre vini con delle spiccate
individualita. Matteo, dopo aver studiato enologia nella prestigiosa scuola
di San Michele all’Adige ¢ tornato a Velletri dove alleva Trebbiano Giallo,
Pinot Grigio, Montepulciano, Cesanese, Merlot, Grechetto, Malvasia, Riesling
e Sauvignon che insieme servono per produrre quel piccolo capolavoro che ¢

il Follia Bianco.

Ivini prodotﬁ

T—Piana dei Castelli Bianco 2017 (100% Malvasia Puntinata). Cemento.
T—Trebbiano Giallo 2016 1GT Lazio (100% Trebbiano). Surmaturato e muffato. Cemento.
T—Out Bianco 2013 (50% Montepulciano, 50% Cesanese 50%.). Cemento. . . Plana del Caste ”l Bianco
Trebbiano Giallo
T—Deanike 2015 Passerina (100% Passerina). Cemento.
T—Grigio 2015/MGM Grigio 2012 (100% Pinot Grigio). Cemento.
T—Fouia Bianco 2015/MGM Follia Bianco 2012 (Grechetto, Malvasia, Trebbiano Giallo, Riesling e
Sauvignon). Surmaturo e muffato. Cemento.
I:[)—Spumante “Marte” 2018 (100% Passerina). Cemento.
Y—Out Pink 2013 (50% Montepulciano, 50% Cesanese 50%.). Cemento.
T—Spumante “Cesare” 2016 (50% Cesanese, 50%. Cabernet Franc). Cemento.
‘T~Piana dei Castelli Rosso 2015 (100% Merlot). Cemento.

T—Deanike 2014 1GP Cesanese (100% Cesanese). Cemento.

T—Capitanceﬂi 201/ (Cesanese, Monfepu[ciano, Sangiovese, Merlot, Cabernet e Syrah) Cemento.



Follia Bianco Spumante Cesare Rose
& Out Rose'

4% v

Grigio Piana dei Castelli Rosso Cap Lancelli Rosso

/ &% Spumante Marte L; Deanike Rosso L



1L VINCO (MONTEFIASCONE, VITERBO)

Tre amici, alcuni vitigni autoctoni e la meravig[iosa zona del [ago di Bolsena.
1l Vinco & una giovane azienda agrico[a, prima annata pvodotta 2015, che si
trova tra Marta e Monteﬁascone, dove Daniele Manoni, Marco Fucini e Nicola
Brenciaglia hanno recuperato e dato nuovamente vita al Canaiolo Nero ed al
famigerato Est!Est!!Est!!!. 1 3 ettari, caratterizzati da suoli vulcanici intorno
ai 400 metri sul livello del mare e dal particolare microclima del lago, sono
composti da Canaiolo Nero, Grechetto Rosso, Procanico, Rossetto e Malvasia
Bianca. Dal 2017 Daniele, Marco e Nicola hanno iniziato il loro percorso di
agrico[tuva biodinamica operando con il minor intervento possibi[e,favoven~
do fermentazioni e afﬁnamenti spontanei senza il controllo di temperatura
in tini di cemento, senza chiarificazione néﬁ[trazione nella fase di imbotti-

gliamento.
1vini prodotti

l“i‘:':—Biamcoperso 2021 (Procanico, Rossetto e Malvasia Bianca lunga). Cemento e acciaio. Senza solfiti aggiunti.
[ Mistione 2021 (Procanico, Rossetto, Malvasia Bianca hunga, Canaiolo e Grechetto vosso). Cemento. Senza solfti aggiunti.
’;"—Solo una Notte 2021 (100% Canaiolo Nero). Cemento e Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

’;—Le Capannacce Rosso 2020 (Procanico, Rossetto e Malvasia Bianca lunga). Cemento e acciaio. Senza solfiti aggiunti.
:;—Rosso delle Macchie 2020 (100% Canaiolo Nero daviti a piede franco). Cemento e acciaio. Senza solfiti aggiunti.

;;—Canajé 2021 (100% Canaiolo Nero). Cemento e acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Biancoperso Canajo* Rosso

Le Capannacce olo una Notte ~ Rosso delle Macchie

5 G
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PODERE SASS1 (TARANO, RIETI)

1 vini di Podere Sassi nascono a Tarano (Rieti) nel Lazio, sul margine occidentale
dei Monti Sabini, riparati dal preappennino laziale a ai margini del conﬁne con
Umbira. 1 terreni del Podere, circa 3,3 ettari, si trovano ad una quota di circa
goom s.l.m e le vigne fondano le loro radici su terreni di avgi“a, sabbia e limo.
Tutti i loro vini sono frutto del lavoro delle mani in vigna e in cantina, senza
altri interventi esterni. La fermentazione ¢ assolutamente spontanea con lieviti
'mdigeni, non viene effettuato nessun controllo di temperatura, nessun enzima
o lievito viene aggiunto. 1 vini inoltre non vengono filtrati e non ¢’¢ alcuna ag-
giunta anidride solforosa. In questa zona della Sabina al conﬁne con Umbria le
uve che fanno da padrone sono il Ci[iegio[o che trova storicamente il suo habitat
perfetto, il Sangiovese ed il Montepulciano che danno vita al rosso pitt struttu-
rato e inﬂne Malvasia del Lazio e Trebbiano gia“o che danno origine a piacevo[i

bianchi.

Ivini prodotti

lf—Comggio 2019 (Trebbiano e Malvasia). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—A piccoli passi 2019 (Trebbiano e Malvasia). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—A riveder le stelle 2019 (100% Ciliegiolo). Damigiana. Senza solfiti aggiunti.
T—Povtamivia 2019 (100% Ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—l sogni 2018 (50% Sangiovese e 50% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
T—Ewiva 2019 (100% Ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Coragg (o A P[ccoﬁ Passi A Riveder le Ste Ue

Evviva 1 Sogni Portami Via

J
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UMBRIA
AZIENDA AGRICOLA TIBER1 (MONTEPETRIOLO, PERUGIA)

Quarta generazione di vignaioli capace di riprodurre un percorso lungo de-
cenni, tracciato ininterrottamente da metodi naturali e attualmente svilup-
pato attraverso maggiore sensibilita e consapevolezza da Cesare, titolare
dell’Azienda Agricola Tiberi, con l'aiuto indispensabile del figlio Piero ed il
nipote Federico. Tecniche colturali, tutte adottate all’insegna del massimo ri-
spetto della naturalita in vigna: potatura a guyot semplice, defogliazioni ver-
di, concimazioni solo tramite sovescio o letame compostato, utili a favorire
il capitale vita nel terreno (humus). Tre gli ettari di vigneto, impiantati con
viti di oltre 40 anni a composizione di un mosaico ricco di varieta tra le piu
antiche e tipiche del territorio, individuate in Gamay del Perugino, Canaiolo,
Ciliegiolo, Trebbiano, Malvasia, Grechetto e poche viti sopravvissute di San
Colombana e Moscato. Menzione a parte merita il patrimonio costituito da
ceppi di uva “Granella” che superanoaddirittura i 150 anni di eta. 1 filari
sono espositi a sud/ovest e crescono in posizione collinare ad un’altitudine
di 350 metri sul livello del mare, su terreni la cui composizione granulo-
metrica ¢ ricca di scheletro, caratteristica fondamentale per la capacita di
drenaggio del terreno. In cantina, le vinificazioni avvengono attraverso fer-
mentazioni spontanee, pigiature leggere a torchio manuale, travasi secondo
le fasi lunari e senza alcuna aggiunta di solforosa.

Imbottigliamento ed etichettatura effettuati a mano, per vini da ricercare e

prodotti ogni anno in quantita limitate.

1vini prodotti

thf:—La Torre Bianco 2021 (Trebbiano, Malvasia, Moscato e Colombano). Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.
l\‘f‘:—LB ianco 2021 (Grechetto e Trebbiano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

l\‘l";‘:—Bianco di Cesare 2020 (Grechetto in purezza). Botti vecchie. Senza solfiti aggiunti.

T Tribulato 201 (Trebbiano toscano). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

¥

.

Pistarello 2021 (Grechetto in purezza). Botti vecchie. Senza solfiti aggiunti.

ﬁ"—]L Musticco 2021 (Gamay e ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti

.

#-LRosso 2021 (Gamay perugino e Cannaiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

e

®_La Torre Rosso 2021 (Gamay dlel trasimeno, Cannaiolo e Ciliegiolo). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

F_Cri Crd 207 (Sangiovese e Ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

a2

La Torre Bianco

1l Musticco

'L Bianco Pistarello

CriCro LaTorre Rosso ' Rosso



AZTENDA AGRICOLA CONESTABILE DELLA STAFFA
(MONTEMELINO, PERUGIA)

Storica cantina dell’Umbria rimessa a regime dopo 40 anni in disuso. UAzien-

da lavora seguendo le tradizioni del metodo artigianale/naturale. 12 ettari di

vigneti allevati con i vitigni tradizionali del luogo ed una vinificazione con

prevalente utilizzo di legno attraverso un lavoro meticoloso di recupero di

antiche botti. Un progetto di Danilo Marcucci e della sua famiglia per ridare

lustro alla parte vitivinicola della storica Azienda agraria.

1vini prodotﬁ

l\‘fﬁ—Biamco Conestabile 2018 (Trebbiano e grechetto). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

U—Litro‘ Bianco 2019 (Grechetto e Trebbiano giallo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T Mossd Bianco 2020 (Grechetto e Malvasia). Acciaio. Senza solit aggiunti

:j—BViOSO Bianco 2020 (80% Grechetto e 20% Trebbiano giallo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
T—Tmbiano 2017 (100% Trebbiano). Legni pregiati. Senza solfiti aggiunti.

"-Greco Orange 2020 (100% Greco). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

’;"—Arancio‘ 2020 (100% Trebbiano). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

"E--' -Brioso Rosato 2020 (Sangiovese evitigni localt). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

{;—Rosato Conestabile della Staffa 2020 (Sangiovese e Ciliegiolo). Vetrovesina. Senza solfiti aggiumti.
?;-—1 [ Nuovo Rosso 2020 (Sangiovese e vitigni localt). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

;-—Ci[iegio‘ 2020 (100% Ciliegiolo). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

;.—L'Ltro‘ Rosso 2020 (Sangiovese e Ciliegiolo). Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.

;;rRosso Scuderia 2016 (100% Sangiovese allevato a cordone speronato alto). Vecchie botti di Rovere.

" Senza solfiti aggiunti.

. |

~ -Rossissimo 2017 (100% Alicante). Vecchie botti. Senza solfiti aggiunti.

T Rosso Conetae om0 (50% Sangiovese e 50% Clligiolo). Vetroresina. Senza soffitiaggiuant
T—Nuovo 2020 (Sangiovese evitigni locali). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

‘:—Amayé 2020 (Sangiovese evitigni local). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
T-VM‘) 2020 (Sangiovese, Gamay dlel Trasimeno). Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.

Conestabile Bianco

/

Trubiano

1l Brioso Bianco

Greco Orange

5

Litrd Bianco

Arancio



Conestabile Rosato 1l Brioso Rosato Litrd Rosso

e b 0 y
> P

Conestabile Rosso 1| Rosso 1l Rossissimo

Z g g Vivo Amare Ci[iegib
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1 VINT1 DEL MONACO D1 DANILO MARCUCCI
(MONTEMELINO, PERUGIA)

Danilo Marcucci ¢ all’avanguardia nel movimento del vino naturale in Ita-
lia. Recuperare e proteggere vecchi vitigni ripiantandoli attraverso selezione
massale ¢ la missione di questo progetto, un metodo di viticoltura tradizio-
nale e che richiede tempo. Viti antiche, forti, uniche, patrimonio naturale
delle terre Umbre. La preservazione della biodiversita con lobiettivo finale

di creare un vino dal gusto migliore perche autentico.

Tvini prodotti

?—Monaco Bianco 2019 (Trebbiano montanaro e toscano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥

[ -Monaco Spiritoso 2019 (Trebbiano). Selezione massale. Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.

" Monaco Rosso 201 9 (Sangiovese, Ciliegiolo ed Aleatico). Botte grande. Senza solfiti aggiunti.

Monaco Bianco  Monaco Sp iritoso Monaco Rosso

PROGRAMMA AGRICOLO DINAMO
(CASTELLUCCIO0 MAGIONE, PERUGIA)

1 vini Dinamo si ispirano al lavoro di Antonio Pacinotti, fisico italiano che invento la
Dinamo nel 1860, un generatore di corrente continua con un semplice meccanismo che
crea energia pura, pulita e rinnovabile. A magione, negli alti vigneti ad est del Lago
Trasimeno, la Famiglia Nofrini con la collaborazione di Danilo Marcucci ha realizzato
un programma agricolo che punta a vini puri e naturali, con alti valori nutrizionali ed
energetici, quelli della merenda dai nonni, pane fatto in casa intinto nel vino e un po’
di zucchero, quando pane e vino erano fonte di energia ad alto valore alimentare per
chi doveva affrontare le pesanti giornate di lavoro agricolo. Energia per il corpo e per

la mente, forza per tornare indietro alla riscoperta delle proprie origini.

1vini pvodotﬁ

¥ Nucleo 2 2020 (Trebbiano e grechetto). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥ Nucleo x 2020 (Trebbiano di Abbruzzo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
' Elettriko 2019 (Sangiovese). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

' -Nucleo 3 2020 (Sangiovese ed Alicante). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

% -Nucleo 12020 (Sangiovese ed Alicante). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

.

Nucleo Elettriko Nucleo 3 Nucleo 1

NS S
>



AZ1ENDA AGRICOLA FONGOL1, MONTEFALCO (PERUGIA)

Azienda gestita dalla stessa famiglia da quasi un secolo e giunta alla quarta
generazione. Fongoli ¢ strutturata in un corpo unico — per un totale di 30
ettari vitati — con cantina situata proprio nel mezzo della proprieta, su una
delle sommita collinari di Montefalco e precisamente in localita San Marco.
Da anni i terreni sono tutti in conduzione biologica, con allontanamento to-
tale della chimica di sintesi al fine di minimizzare 'impatto stessa famiglia
ambientale. La composizione dei suoli ¢ di medio impasto tendenzialmente
argilloso, con filari esposti a sud/est e sud/ovest, mentre l'eta delle piante ¢
variabile con alcuni appezzamenti vitati a Sagrantino che superano i 40 anni
divita e le cui uve sono selezionate per dar vita a singole etichette. In cantina
le fermentazioni sono avviate tutte tramite lieviti indigeni e per i vini che lo

richiedono l'invecchiamento avviene in grandi botti di Slavonia.

Tvini prodotti

-

-Biancofongoli 2020 (100% Trebbiano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

=1 F

~Laetitia 2019 (100% Trebbiano spoletino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

h:j—BuUamm 2019 (100% Trebbiano spoletino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

?—Macevatum 2019 (100% Trebbiano spoletino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

?—Rosato 2019 (Sagrantino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Rosato Frizzante 2019 (100% Sagrantino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

i;"—Rjossoﬁmgoli 2020 (Sangiovese, Sagrantino, Cabernet Franc, Merlot). Botte grande. Senza solfiti aggiunti.
a;"-Rosso di Montefalco Bicunsio 2015 (Sangiovese, Montepulciano, Merlot). Botte grandle. Senza solfiti aggiunti.
fa-Rosso ol Montefalco Serpullo DO, 2015 (Sangiovese, Sagranting, Montepulcano). Botte grande. Serza sl aggiuent
;—Sagranﬁno di Montefalco Fracaton D.O.C.G. 2015 (100% Sagrantino). Botte grande. Senza solfiti aggiunti.

:;rSagranﬁno passito 2008 (100% Sagrantino). Botte di Slavonia. Senza solfiti aggiunti.

Rosato Bullarum
Biancofongoli Maceratum Sagrantino Passito

>

Rosso di Montefalco

Rosso di Montefalco Bicunsio

Rossofongo Serpu [lo Sagrantino Fracanton

NYE
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COLLECAPRETTA (SPOLETO, PERUGIA)

Piccola azienda di indubbio valore e modello esemplare di artigianalita del
vino, gestita da Vittorio Mattioli con il prezioso aiuto della moglie Anna e
della figlia Annalisa. Meno di cinque gli ettari vitati, disposti in varie par-
celle e situati in collina ad un’altitudine tra i 400 e i 550 metri sul livello del
mare, con buona ventilazione e composizione dei suoli prevalentemente argil-
losa, alternati da zone particolarmente sassose. Collecapretta é riproduzione
autentica del territorio, attraverso l'interpretazione e la valorizzazione di
vitigni locali, come il Trebbiano spoletino con ceppi fino a 60 anni e altre va-
rieta radicate nei terreni da oltre 40 anni. In vigna non sono utilizzati erbici-
di, pesticidi e non vengono effettuati diserbi, mentre in fase di vinificazione
si praticano fermentazioni spontanee, non si controllano le temperature e
non vi ¢ aggiunta di solforosa. Imbottigliamento rigorosamente effettuato a
mano, prestando pure attenzione ai cicli lunari, per un’ampia gamma di eti-

chette dalla produzione limitatissima, assolutamente da ricercare.

1vini proo{otﬁ

I.‘"j
~ -Vigna Vecchia 2020 (100% Trebbiano spoletino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
th::':—Pigro delle Sorbe 2020 (100% Greco). Vetrovesina. Senza solfiti aggiunti.

Y Terva dei Preti 2020 (100% Trebbiano spoletino). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

T—Malvasia dello Scarparo 2019 (Malvasia di Candia e bianca hinga toscana). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
?—][ Rosato di casa Mattioli 2019 (100% Ciliegiolo). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

" Rosso da tavola 2019 (Uve a bacca rossa). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Le Cese 2018 (100% Sangiovese). Vetrocemento. Senza solfiti aggiunti.
.l Galantuomo 2018 (100% Barbera). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥-Le Cese Riserva 2019 (100% Sangiovese). Tonneaux. Senza solfiti aggiunti.
i-Merlot Nero 2019 (100% Merlot). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

‘.—][ Burbero 2018 (Sangiovese, Ciliegiolo e Merlot). Vetroresina, Senza solfiti aggiunti.

- Lautizio 2019 (Ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Vigna Vecchia

Ma[vas a 0[6“0 SC&V’O&V’O

s

Pigro delle Sorbe

Terra dei Preti

C



1l Rosato 1l Galantuomo

\ \

>

1l Rosso da tavola Le Cese 1l Burbero Merlo Nero Lautizio
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1 VIN1 D1 GIOVANN1 (P1ANELLO, PERUGIA)

Giovanni Mesina vive la sua gioventl in Sardegna nella Barbagia pit dura
fino a quando la sua famiglia decide di trasferirsi in Umbria alla ricerca di
condizioni di lavoro meno ostili. Porta con se "amore per il lavoro della fa—
mig[ia, la pastorizia e lamore per i vini della sua isola. Oggi vive sulle dolci
colline di Pianello a nord di Perugia dove alleva le sue numerose pecore in un
ambiente incontaminato in cui il prato fa da sfondo a piante di olivo secolari
da cui ottiene un pregiato olio. Due ettari e poco piut di vigneto di cui uno
piantato a Vermentino e un’altro con le varieta tipiche rosse della regione,
coltivati nel pieno rispetto dell’isola verde in cui gravitano. |1 vini sono pro-
dotti con un approccio rigorosamente naturale e minimalista nella ricerca
della magica espressione del frutto e della terra.

Giovanni Mesina... il pastore che fa il vino.

1vini prodotti

¥ Vermentuzzo 2020 (100% Vermentino). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

¥ Trebbiozzo 2020 (100% Trebbiano). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

Tl Chiaretto 2020 (90% Vernaccia rossa, 10% ciliegiolo). Damigiana. Senza solfiti aggiunti.

%-Ciliegiozzo 2020 (100% Ciliegiolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

-1l Rozzo 2020 (100% Sangiovese). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Vermentuzzo

Chiaretto

N

Ci[iegiozzo

s

>

Trebbiozzo

1l Rozzo
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PICCOLO PODERE DEL CEPPAIOLO (BASTIOLA, PERUGI1A)

Podere atto a concepire vini artigianali nel senso pil stretto del termine. Da-
nilo Marcucci e il suo socio Riccardo Pennaforti, coltivano un vigneto dalle
dimensioni ridottissime con conoscenza minuziosa di ogni filare. Per dare
un’idea, il totale della superficie vitata si raffigura in soli 1,7 ettari — di cui
uno in affitto impiantato con varieta a bacca rossa — su terreni di natura
calcareo argillosa e in posizione collinare ben ventilata, fino a 400 metri di
altitudine. Vini di vigna come da preservate tradizioni, con una nutrita ric-
chezza di uve — tutte tipiche del luogo — e ceppi che arrivano fino a 70 anni
di etd, per una gestione senza qualsivoglia prodotto di chimica di sintesi e
una vinificazione che non consegna il frutto all’'uso di tecnologie in cantina
o a prodotti alieni al territorio. Vini da ricercare e prodotti in quantita li-

mitatissime.

1vini pvodotﬁ

'f -Ceppanat 2019 (Trebbiano, Malvasia, Grechetto e Verdello, Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
l:'[7—Ce]o]oabiavm:o 2020 (Trebbiano, Malvasia, Grechetto e Verdello, Uva pecom). Vetroresina. Senza solﬁﬁ aggiunti.
T~Cepparosso 2018 (Sangiovese, Vernaccia e Ciliegiolo). Vetrocemento. Senza solfiti aggiunti.

T—]l\/inazzo 2015 (Sagrantino 100%). Vetroresina. Senza solfiti aggiumnti.

Ceppanat

Cepparosso

Ceppab lanco

Vinazzo



CANTINA FERMENTO (ORVIETO, TERN1)

Cantina Fermento nasce per volonta di Evita e Stefano a Orvieto, la terra del
vino dei Papi, con l'intento di produrre un vino che sia interpretazione del
territorio e frutto dell’ammore e il rispetto della natura. 1 vigneti insistono
su un terreno argilloso di origine vulcanica tra i 350 e i 500 metri, questo
conferisce ai vini mineralita, materia, profumi raffinati e colori intensi. In
cantina come in vigna si utilizzano solo pratiche artigianali, i vini affinano

in una sala scavata nel tufo come da secoli secondo tradizione del territorio.

1vini prodotﬁ

Y Metodo Famigliare 20 (Procaunico, Diupeggo Trebbiano, Mabvasi, Grechetto ¢ Verdelo).Acciao. Senza ol aggiunt
¥ -Santa Madonna 2019 (Procanico, Drupeggio, Trebbiano, Malvasia, Grechetto e Verdello). Acciaio. Senza solfiti aggivnti.

T~Rosso del Pozzo 2019 (Sangiovese e Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Santa Madonna

Rosso del Pozzo Metodo Famigliare

> >



VIGNET1 CAMPANINO (ASS1S1) E

Tenuta posta in frazione Santa Maria di Lignano, sulle colline di Assisi e
precisamente all’interno del Parco del Monte Subasio, un luogo letteral-
mente incontaminato e rimasto tale pure dal 2006, anno in cui la famiglia
Baroni Campanino ha impiantato 10 ettari di vigna, con decisione istanta-
nea di escludere dalle pratiche di lavorazione ogni elemento riconducibile
a sostanze chimiche di sintesi, insetticidi o concimi non naturali, al fine di
non alterare la natura dei terreni e produrre un vino il piit sano possibi-
le. Viticoltori da altura, con appezzamenti collocati addirittura fino a 9oo
metri di altitudine, che si diversificano in clima, pendenze, profondita e
composizione dei terreni, generalmente costituiti da argilla e limo. Diver-
sitd che ove ritenuto opportuno sono restituite in etichette provenienti da
singoli appezzamenti. Ampia selezione di vini, tra cui una serie di “Sur Lie”
ottenuti tramite fermentazione naturale in bottiglia, tutti senza utilizzo di

lieviti selezionati e aggiunta di solforosa.
1vini prodotti

T Bianco Campanino 2018 (Malvasia 100%). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

i

T

A

Rosato Campanino 2018 (100% Sangiovese). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

F'-Swr Lie appenninico Rosa 2015 (100% Sangiovese piedle franco). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

e

¥ -Rosso Campanino 2015 (100% Sangiovese da vigna di piede franco). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

i

¢ -Intenso 2017 (Sangiovese 100%). Vetrocemento. Senza solfiti aggiunti.

e

v—Vigna del salice 2015 (100% Gamay del Trasimeno). Damigiana. Senza solfiti aggiunti.

;.—Rosso vecchia botte 2017 (100% Sangiovese). Botte Vecchia. Senza solfiti aggiunti.

(. Sur Lie appenninico Rosso 2017 (100% Colorino). Botti usate. Senza solfiti aggiunti.

e

Rosato Campanino Vigna del Salice

Vecchia Botta Sur Lie Rosso

' Appenninico
Rosso Campanino PP Intenso
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ABRUZZO
MARINA PALUSCI] (PIANELLA, PESCARA)

Azienda Agricola a gestione familiare impegnata nell’olivicoltura da quattro
generazioni con relativa produzione di olii extravergini di altissima qualita
ottenuti da monocultivar nel Comune di Pianella. Risultati di autorevole
spessore che Massimiliano D’Addario e famiglia hanno deciso di realizzare,
con la medesima serieta e passione, anche nella produzione di vino naturale,
con prima commercializzazione effettuata solo nel 2009 e subito responsi
positivi pervenuti dalla critica di settore. Sette gli ettari vitati, di cui ad
oggine trasformano unicamente tre — impiantati a Montepulciano, Pecorino,
Passerina e Moscato rosa — distribuiti in quattro parcelle, con relativa pro-
duzione di altrettante etichette “monovigna”: l'intenzione di restituire nel
vino le specificita di ogni appezzamento. | terreni si compongono in preva-
lenza di argille e nel vigneto si utilizza solo rame e zolfo. Stessa mentalita in
cantina con vinificazioni attraverso fermentazioni spontanee e l'esclusione

di qualsiasi additivo, compresa 'anidride solforosa.

1vini prodotﬁ

L -Plenus Pecorino 2015 (100% Pecorino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

‘. -Plenus Passerina 2017 (100% Passerina). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
T—Cavonte 2013 (100% Pecorino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

‘:—MILF 2017 (100% Passerina). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

FPlenus Rosato 2017 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

F-Plenus Montepulciano 2015 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

IN COLLABORAZIONE CON MAURIZ10 DONADI

¥ -DoppiaBarba 2018 (100% Trebbiano e aggiunta di mosto 2014). Anfora e Acciaio. Senza solfiti aggiumnti.

Caronte  Plenus Pecorino
Plenus Passerina

Doppia Barba Plenus Rosato Plenus Montepu ciano

O ¢



RABASCO (P1ANELLA, PESCARA)

Azienda Agricola a gestione familiare il cui risultato artigianale ¢ esclusivamente frut-
to di territorio, vitigno e lavoro dell’'uomo, ispirato a quella che ¢ sempre stata la tradi-
zione locale di fare vino. lole Rabasco coltiva circa 10 ettari vitati, disposti in numerose
parcelle e la cui composizione principale ¢ caratterizzata da argille. Appezzamenti
collocati in quota maggioritaria nel Comune di Loreto Aprutino e per la parte restante
nel Comune di Pianella, dove ha sede la cantina, con conseguente e considerevole indi-
viduazione di una serie di microclimi ben delineati, ognuno con le proprie specificita,
che lole ha deciso di vinificare e imbottigliare separatamente. Espressioni di “ferroir”
a tutti gli effetti, con liquido atto a tradurre il carattere di esposizioni e pendenze di
varia natura: influssi climatici provenienti dal Gran Sasso, coltivazioni circondate pure
dalla Majella e filari che guardano verso il mare. Tutto tramite l'interpretazione di uve
costituite al 65% da Montepulciano d’Abruzzo e per la restante superficie da Trebbiano
d’Abruzzo. In vigna si utilizzano all'occorrenza rame e zolfo e in fase di vinificazione le
fermentazioni sono spontanee, inoltre non vi ¢ alcuna aggiunta di solforosa. 1l risultato
¢ rappresentato dalla realizzazione di ben tredici tipologie di vino, evidentemente pro-

dotte in quantita limitate, che prendono nome dai singoli appezzamenti.

1vini prodotﬁ

L -Bianco Cancelli 2020 (100% Trebbiano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
L -Cancellino 2020 (Trebbiano e Bombino). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.
).

f—Bianco La Salita 2019 (100% Trebbiano). Vetroresina. Senza solfiti aggiunti.

f—Bianco Damigiana 2019 (100% Trebbiano). Affinato in damigiana. Senza solfiti aggiunti.

l:j—\/ivace frizzante Bianco IGT Colline Pescaresi 2020 (100% Trebbiano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
E"—Cance“i Rosato 2020 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

F-Cerasuolo Damigiana 2019 (100% Montepulciano). Affinato in damigiana. Senza solfiti aggiunti.

¥ Vivace frizzante Rosato 1GT Colline Pescaresi 2020 (100% Montepulciano). Vetroresina. Senza

so[ﬁﬁ aggiunti

:‘:—Rosso Cancelli 2020 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

?

.

% Rosso La Salita 2020 e Lu Cuntaden 2020 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Lu Fregnett 2019 (100% Montepulciano). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

% Rosso Damigiana 2017 (100% Montepulciano). Affinato in Damigiana. Senza solfiti aggiunti.

¥ Rosso della Contrada 2014 (100% Montepulciano). Botti usate. Senza solfiti aggiunti.

Cancellino

La Salita Bianco

Cancelli Bianco



Cancelli Rosato Montepu[ciano Damigiana Lu Contaden Rosso

Y, \ /
>

Cerasuolo Damigiana Cancelli Rosso

Vivace Rosato x Lu Fregnett Rosso




CANTINA GIARDINO (ARIANO 1RPINO, AVELLINO) NA  Bianco Anfora

Illuminante percorso tracciato ufficiosamente nel 1997 da vere e proprie vinificazioni realizzate addi- Chtanzano
rittura in garage e concretizzato nel 2003 con 'acquisto di una cantina di proprieta con sede ad Ariano
Irpino. Cantina Giardino oggi conta circa 7 ettari vitati a Fiano, Greco, Aglianico e Coda di Volpe,
tutti condotti in viticoltura biologica e con ceppi che arrivano fino a 100 anni di vita. Le vigne sono
distribuite in vari comuni del territorio irpino, con conseguente diversificazione dei suoli e sono gestite
direttamente da Antonio di Gruttola e la moglie Daniela, con la sola esclusione di una piccola parte
di uve acquistate tramite micro conferitori e le cui analisi non hanno mai rilevato residui di sostanze
provenienti dall'uso di chimica di sintesi (Alessio Pietrobattista, “Fiano Terra”, Ed. Est., Roma 2015). In
cantina le fermentazioni sono spontanee, con macerazioni pitt o meno lunghe, per una linea di vini

prodotti nel modo pitt naturale possibile e il cui liquido ambisce a essere puro estratto di territorio.

1vini prodotti

v

. -Gaia - Campania Fiano IGP 2019 (Fiano e Greco). Botti di rovere locale. Senza solfiti aggiunti.

T—Adam Campania Greco IGP 2019 (100% Greco). Botti di Castagno. Senza solfiti aggiunti.

T—Sophia Fiano 1GP 2020 (100% Fiano). Anfora e Botti di Castagno. Senza solfiti aggiunti.
T-T’awa ra Campania Greco IGP 2020 (100% Greco). Botti di Castagno, Gelso e Acacia. Senza solfiti aggiumnti.

v

Paski Coda di volpe IGP 2020 (100% Coda di Volpe). Botti di Castagno e Ciliegio. Senza solfiti aggiunti. Bianco S op l’lla Tu Tu
T T Tu Campania Fiano 1GP 2020 (100% Fiano). Botti di Ciliegio e Anfora. Senza solfiti aggiunti. Gaia

¥ Vino Bianco MGM 2020 (Fiano, Greco e Coda di Volpe). Botti di Castagno. Senza solfit aggunt. L/ &

T—Vino Bianco Anfora MGM 2019 (Greco e Coda di Volpe). Botti di Castagno. Senza solfiti aggiunti. g

¥ Frazon 9 - Vino bianco (100% Falanghina). Botti di castagno. Senza solfiti aggiumnti.

¥ -Metodo Olimpia 2019 (100% Greco). Botti di Castagno. Senza solfiti aggiunti.

' Volpe Rosa Campania Rosato 1GT 2020 (100% Aglianico). Botti di Castagno. Senza solfiti aggiunti.

‘:—'—]_/2 Fole Campania Aglianico IGP 2018 (100% Aglianico). Botti di Rovere e Castagno. Senza solfiti aggiunti.
- {?"—Vino da tavola Rosso e Rosato MGM 2019 (100% Aglianico). Botti di Castagno e Rovere. Senza solfiti aggiunti.

4 a4

¥ ¥ Vino Rosso e Rosato Anfora MGM 2019 (100% Aglianico). Senza solfiti aggiunti.
- Clown Oenologue Campania Aglianico 1GP 2017 (100% Aglianico). Botti di Castagno e Anfora. Senza solfiti aggiunti.
’;'—Nude Campania Aglianico IGP 2009 (100% Aglianico). Botti di rovere. Senza solfiti aggiunti.

a

i#-Drogone Campania Aglianico 1GP 2018 (100% Aglianico). Botti di rovere. Senza solfiti aggiunti.
ii;_-i— NA Vino Bianco 2019 Uve a bacca bianca e rossa. Botte grande. Senza solfiti aggiunti.
:;:-—m Vino Rosato 2019 Uve a bacca bianca e rossa. Botte grande. Senza solfiti aggiunti.

;.—RE Vino Rosso 2019 Uve a bacca bianca e rossa. Botte grande. Senza solfiti aggiunti.

.



Pasky Fra T 'arara Rosso Anfora Drogone
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PUGLIA Pantum Bianco Scintilla

PANTUN (MOTTOLA, TARANTO)

Autentici vignaioli pugliesi con tre ettari da lavorare, tutti in agricoltura biologica
sin dagli inizi. Nel 2000 Jutta e Mimmo hanno avviato la propria attivita, forti di
concetti idonei a produrre vino artigianale. Presso ['Azienda Agricola Pantun nulla
¢ lasciato al caso, pure il minimo intervento necessita della massima attenzione per
ottenere un'uva sana, matura e saporita. Si assecondano esclusivamente le proprie
specificita, definite da una vigna esposta a sud, su terreni argillosi con inserti di
calcare e ad un’altitudine di 400 metri sul livello del mare. Piante dell’eta di 15
anni, su una superficie tracciata esclusivamente dal Primitivo, da cui si ricavano
diverse espressioni a seconda dell’appezzamento, periodo di raccolta e vinifica-
zione: vini robusti e densi di materia raffigurati dall’etichetta “Fa’ Tu” — da uve a
maturazione tardiva —, oppure concentrati sul frutto con il fine di richiamare 'uva
fresca, quella appena raccolta, come avviene nella produzione dello “Skietto”. “Ogni
zona della vigna contribuisce alla complessita del nostro vino”

(Domenico Caragnano)

1vini prodotti . .
P Passo Skietto Pantun Rosso Buccia Rosa

?—Pantun Bianco 2020 (Greco e Verdeca). Acciaio.
?— Scintilla Rosato 2020 (100% Primitivo). Botte grande.
¥ Skietto 2019 (100% Primitivo). Acciaio.

¥ -Pantun 2017 (100% Primitivo). Botte grande.

¥ Buccia Rosa 2018 (Primitivo). Acciao.

A

% -Passito Passd 2015 (100% Primitivo). Barrique.

A
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NATALINO DEL PRETE (SAN DONACI, BRINDI1S1) E

Tre generazioni di vignaioli, Natalino, vero contadino, lavora nella salva-
guardia della sua terra e dei suoi consumatori. 1 terreni, sul suolo della
Terra Dei Messapi, sono vitati con gli autoctoni Primitivo e Negroamaro che
rappresentano la maggior parte della sua produzione, e una piccola quan-
tita di Malvasia Nera e Aleatico. In vigna nessun fertilizzante e irrigazione,
minima aratura e nessun prodotto di sintesi, 'azienda ha la certificazione
biologica dal 1994. Questa filosofia si estende al lavoro in cantina dove i vini
fermentano e maturano in grandi contenitori di cemento, vengono effettuati
pochissimi travasi e non viene aggiunta solforosa in vinificazione. 1 suoi
vini sono onesti, lasciano il segno, regalano sempre sole e frutta matura nel
bicchiere.

1vini prodotti

=
Ij—Mo'ma 1GP Salento 2021 (100% Malvasia Bianca). Acciaio.

b 4

A

v

a

1l Prodigo 1GP Salento 2021 (100% Negroamaro). Acciaio.
Susumaniello 1GP Salento 2021 (100% Susumaniello). Acciaio.
h 4 -Pinoq 2021 (Uve a bacca rossa). Acciaio.

¥.1( Pioniere 1GP Salento 2020 (80% Negroamaro, 20% Malvasia Nera). Cemento.

a

'.‘;'—Anne 1GP Salento 2020 (100% Negroamaro). Cemento.

a

'.!'—Nata[i Primitivo IGP Salento 2020 (100% Primitivo). Cemento.
'.!'—Jol[y 1GP Salento 2020 (100% Malvasia Nera). Cemento.

'.f—]l Quotidiano 2020 (Uve a bacca rossa). Cemento.

i

m-Sorso Antico Aleatico 2021 (100% Aleatico). Acciaio.
-

-

Jolly

1l Pioniere

Natali

Anne

1l Quotidiano



PETRACAVALLO (MOTTOLA, TARANTO) Bianco d'Alessano Verdeca
Fiano Bye Bye

L'azienda agricola D’Onghia si trova nel territorio di Mottola, una terra im-

mersa nella tipica macchia mediterranea spontanea a pochi chilometri dal g

golfo di Taranto. Qui Vito D’Onghia, insieme al padre Peppino, dal ha 2015

iniziato a trasformare le uve autoctone coltivate nei loro 3 ettari di terreno

in vini che esprimono il territorio in cui crescono. E proprio Vito, giovane

vignaiolo follemente innamorato della sua vigna e della sua terra a convin-

cere suo padre, viticoltore con molti anni di esperienza alle spalle, a dare

nuova linfa vitale al loro rapporto e all’economia familiare. 1 vini nascono da

fermentazioni spontanee senza aggiunta di lieviti di altre uve, con un basso

quantitativo di anidride solforosa e senza enzimi o additivi. 1 vini Petraca-

vallo nascono da terreni calcarei-argillosi e sono ricavati da viti a spalliera

di uve autoctone di Primitivo, Negroamaro, Alessano bianco e Fiano e sono

prodotti nel pieno rispetto della tradizione, della natura e dell’ambiente,

cercando di lasciare invariato il gusto, il profumo e il colore del vino.

Tvini prodotti

I|.:'l.—Fiamo Bye Bye 2019 (100% Fiano Minutolo). Acciaio.
¥ Bianco d'Alessano 2019 (100% Alessano Bianco). Acciaio.

=] .
T Verdeca 2020 (Verdeca 100%). Acciaio.

E"—Negramavo 2019 (100% Negramaro). Acciaio. Negr oamaro
¥ Primitivo 2018 (100% Primitivo). Acciaio. g Primitivo B g Foot

%

"'—Big Foot 2020 Montepu[ciano 100%. Acciaio.



CALABRIA Para Jancu Passito Lucia

CANTINA JERAX, (PAZZANO, REGG10 CALABRIA) g

Jerax ovvero “sparviero” nasce in Calabria sul basso litorale jonico esatta-
mente nella Vallata dello Stilaro in provincia di Reggio Calabria. 1 vigneti
si trovano ai piedi di una cresta rocciosa a 650 metri sul livello del mare,
terreni composti da strati di argilla e sabbia con presenza di fossili marini,
uve ben ventilate per la presenza delle correnti marine che garantiscono una
ottima escursione termica notturna. In vigna la natura fa il suo corso senza

particolari interventi tranne potatura

1vini pvodotti

i;rj—Para]ancu 2019 (Greco Bianco 40%, Ansonica 40%, Greco di Bianco 20%). Acciao.
'.'j"—Vu(‘)[u Russu 2019 (Geco Nero 70%, Magliocco 30%). Acciaio.

¥ -Para Russu 2019 (Geco Nero 60%, Magliocco 40%). Acciaio.

5-Passito Lucia 2019 (Zibibbo 100%). Acciaio.

Voulu Russu Para Russu

\
> >



SARDEGNA

SA DEFENZA, (DONORI, CAGLIARI, SU)

Quarta generazione di agricoltori, vignaioli di seconda e vinificatori di pri-
ma Anna, Paolo e Pietro, producono vino a Donori, piccolo comune a trenta
chilometri a nord di Cagliari, zona vocata agli autoctoni nuragus, nasco,
cannonau e bovale sardo. Lavorano in un territorio abitato sin dalla

preistoria, come dimostrano reperti di eta nuragica, che testimoniano [oc-
cupazione di queste terre nell’eta del bronzo. Le vigne sono condotte in lavo-
razione sinergica, un metodo di non lavorazione del suolo inerbito sponta-
neamente, su terreno collinare granitico-sabbioso, povero per antonomasia,
arricchito, appunto, dagli sfalci. La biodiversita del suolo crea un ecosiste-

ma integrato a quello della macchia circostante, cost che le piante si autore-

golino e si difendano da sé.

La vendemmia ¢ fatta a mano, e in cantina, le fermentazioni sono spontanee
in contenitori d’acciaio, tutti i vini affinano in acciaio e non fanno alcuna

filtrazione prima di essere messi in bottiglia.

1vini prodotﬁ

j‘_—% Bianco 2019 (Vermentino, Semidano). Acciaio.
.. Maistru 2020 (Nuragus). Acciaio.

-." -Furau 2019 (Vermentino, Semidano). Acciaio.
T—Sacava 2019 (Vermentino). Acciaio.

;T—% Rosso 2019 (Mix di g uve rosse). Acciaio.

¥ Deminera 2020 (Cannonau, Bovale 5%). Acciaio.

A

A

it Tres Bingias 2020(Cannonau, Bovale e Syrah). Acciaio.

Maistru

/

%4 Bianco

Tres Bingias Deminera Sacava 34 Rosso

/
> > > >



SICILIA
BOSCO FALCONERIA (PARTINICO, PALERMO)

Archetipo del vino artigianale non solo liquido ma per concezione. Nei pres-
si di Contrada Bosco Falconeria e su colline collocate a un’altitudine di 250
metri sul livello del mare, Natalia coltiva — con il prezioso aiuto del suo col-
laboratore Saverio — un totale di 6,5 ettari vitati, di cui cinque a Catarratto
e la restante superficie a Nero d’Avola. 1l clima ¢ tipicamente mediterraneo
nei dintorni di Partinico e la vite cresce su terreni rossi, di medio impasto e
con diverse esposizioni del vigneto, a seconda della parcella. Ogni domanda
di carattere tecnico pare valicare la naturalezza con cui Natalia descrive il
lavoro delle proprie terre — certificate in biologico addirittura dal 1989 —
una filosofia incentrata nel rispetto di tutto cio che la circonda, fino alla
trasformazione dell’uva in vino. Bosco Falconeria richiama il calore di bic-

chieri opachi poggiati su una tavolata e una bottiglia.

Tvini prodotti

i;:‘l"';~Catamfatto 2020 (100% Catarratto). Acciaio.

¥ Falco Peregrino 2020 (100% Catarratto). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥ Rosato Alcamo 2020 (Nero d’Avola 100%). Acciaio.

’;‘LNero dAvola 2019 (100% Nero d’Avola). Acciaio e barrique.

i5".,.--':—Passito Assiolo 2018 (100% Catarratto). Acciaio.

A -Aceto divino bianco 2016 (da uve di Catarratto).

‘—Aceto divino rosso 2016 (da uve di Nero d’Avola).
¥ -Grappa di Zibibbo.

Rosato
Catarratto Falco Peregrino  Alcamo Nero D'Avola

)

>

Passito

Assiolo
Grappa di Zibibbo

Aceto Rosso Aceto Bianco



AZ1ENDA AGRICOLA FAVALORO, (SALINA, MESSINA)

Lazienda Agricola Favaloro ¢ una piccola realta a conduzione famigliare, nata da
una svolta di vita in onore dell’amore della propria terra di origine. Tuttavia sono
state riprese e ripristinate le antiche vigne di famiglia sull’isola di Salina nella val-
le tra Monte Felci e Monte Porri. 1l terreno di origine vulcanica, l'esposizione della
luce del sole, le escursione termiche dalle alte e verdi colline dell’isola, conferisco-
no alle uve caratteristiche uniche. Considerando le caratteristiche del territorio
Enzo e Franco Favaloro vogliono valorizzare la naturalita e le vibrazioni dell’ener-
gia che sprigiona questa terra lavorando tutto in naturale, sostenendo anche nel
vino il ritorno ancestrale di noi stessi. Fabio Ferracane ¢ l'artefice del percorso che

sta intraprendendo questa giovane azienda.

Tvini prodotti

5"-Alcione 2020 (Malvasia 100%6). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
57 Sisifo 2020 (Catarratto 100%6). Acciaio. Senza solfiti aggivnti.

Sisifo

Alcione




ALDO VIOLA (ALCAMO, TRAPANI)

L'Azienda Agricola Biologica Aldo Viola si estende per 16 ettari vitati in due
agri nella provincia di Trapani, nei pressi di Alcamo. 1 vini della famiglia
Viola nascono da una vera passione e da una tradizione tramandata da al-
meno 4 generazioni. La tipicizzazione dei vini provenienti esclusivamente
dalle uve dei propri vigneti ¢ al centro della filosofia aziendale. Eccellenza,
Tradizione ed Ecosostenibilita sono i tre cardini di sviluppo dell’az. Agricola
Aldo Viola che produce solo 10.000 bottiglie in modo artigianale e naturale.
Aldo Viola in persona cura tutti le fasi di realizzazione, dall’impianto fino
all’imbottigliamento. Solo le uve eccellenti, circa il 20% della produzione,
hanno il privilegio di accompagnare negli anni un vino nella sua piena ma-
turita. Lapproccio naturalistico, forte componente aziendale, ¢ estremizzato
nel ripristino della fertilita del suolo. Le tecniche di coltivazione in biologi-
co affiancate a dei concetti di biodinamica tendono ad esaltare una gestio-
ne finalizzata alla realizzazione di vini che contengono una forte identita

territoriale.

Tvini prodotti

I|.:-‘—Bi:ﬂmco Viola 1GP Terre Siciliane 2020 (Grillo, Catarratto e Grecanico). Acciaio.

iL.:J—Bm’cto 2020 (Catarratto 100%). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—Egesta 1GP Terre Siciliane 2019 (100% Grillo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—Kvimiso 1GP Terre Siciliane 2019 (100% Cataratto). Acciaio.

%_Guarini Coccinella 2020 (100% Syrah). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Guarini Plus 2015 (100% Syrah). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

’;LMoretto 1GP Terre Siciliane 2019 (40% Nerello Mascalese, 30% Perricone e 30% Sirah). WWAcciaio,
} tonneawx usati. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Saignee 1GP Terre Siciliane 2019 (40% Nerello Mascalese, 30% Perricone e 30% Sirah). Acciaio,

tonneawx usati. Senza solfiti aggiunti.

Brutto

Guarini Coccinella

Biancoviola

Guarini Plus

(
>

Egesta

More’cto S a[gnlee

Krimiso



CASA VINICOLA FERRACANE (MARSALA, TRAPANI)

Tutto nasce negli anni '9o quando Antonino e Rosa Maria ricevono in eredita
una piccola tenuta dove cominceranno a produrre vino per sé e per gli amici
nel rispetto delle tradizioni di famiglia. Tradizioni raccolte poi dal figlio Fa-
bio che diventa nel 2011 Direttore Tecnico dell’azienda iniziando a vinificare,
imbottigliare e commercializzare il vino prodotto dai vigneti di famiglia. La
maggior parte dei vigneti sono situati di fronte alla Riserva Naturale delle
Isole dello Stagnone di Marsala, si offrono alla brezza marina e al sole caldo
della Sicilia Occidentale. 1 vigneti si estendono su una superficie di circa
5 ettari con impianti di Merlot, Nero d’Avola, Grillo e Catarratto. Le uve
accuratamente selezionate vengono raccolte manualmente, disposte in cas-
sette di non pitt di 15kg e portate in cantina. Qui le uve vengono vinificate
utilizzando le tecniche moderne ma sempre nel rispetto della tradizione, vi-
nificazione che avviene esclusivamente in purezza per esaltare la fragranza

del frutto originario.

1vini prodotti

=
_f—Guanciabianca 2019 (100% Catarratto). Acciaio.

&
f—Magico Ariddu 2020 (100% Grillo) Acciaio.
11'

Macerato 2020 (100% Catarratto). Acciaio. Senza so[ﬁﬂ aggiunti.

T—Aggiara 2020 (Catarratto 100%). Anfora. Senza solfiti aggiunti.

T—Muﬂ%to Cataratto 2013 (100% Catarrato). Botte scolma.

i:.Ij—Foddveé 2020 (100% Catarratto). Acciaio.

i‘f—Cama[eonte 2020 (Catarratto, Grillo, Merlot e Nevo d’Avola). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
" -Magico Merlot 2019 (100% Merlot). Acciaio.

=_Guancianera Avulsi 2019 (100% Nero d’Avola). Acciaio.

¥ -Elisir 2017 (100% Catarratto vendemmia tardiva). Botti di castagno.

Foddree

Elisir

Magico

Macerato

Guanciabianca



Muﬁ ato Camaleonte

 (

Aggiara  Guancianera Magico Merlot

P
> > >

PALMETO D1 LEVANTE D1 FABIO SIGNORELLI, (PIEDIMONTE ETNEO,
CATANI1A)

Fabio Signorelli, enologo con esperienza in diverse realta italiane, pratica un’agricoltura
eroica,recupera rituali e pratiche tradizionali del suo [uogo di origine. Una gestione della ter-
ra in biodinamica a bassissimo impatto che cerca di favorire la biodiversita e la vitalita dei
suoli. Un ettaro di vigneto tra vigna antica e impianti pilt recenti, frutteto, uliveto i restanti
due dell’azienda in contrada Bardazzi nel versante nord-est etneo, nel territorio sovrastante i
comuni di Linguaglossa e Piedimonte. Piccole vigne ad alberello (principalmente Nevello Ma-
scalese, Catarratto e Carricante) coltivate sui caratteristici terrazzamenti con muri a secco di
pietre laviche. Le vinificazioni, in un antico palmento trasformato in cantina artigianale, si ot-
tengono ricercando la migliore espressione del territorio preservando i sapori primari dell'uva

di origine. 1 vini di Fabio esprimono i suoi valori: qualita, onesta, orgoglio e passione.

1vini prodotti

@
f—Sustanza 2021 (Carricante e Catarratto). Vetroresina.

1"F'—F'o[iage 2021 (Nerello mascalese, Grenache, Sangiovese, Grecanico e Carricante). Acciaio.

?—Rosato Frizzante 2020 (Nerello Mascalese, Grenache, Carricante, Grecanico e Catarratto). Cemento.

A

¥ _Palmeto di Levante Etna Rosso DOC 2019 (Nerello Mascalese 100%6). Cemento e rovere esausta.

A

¥ Madrenera 2019 (Nerello Mascalese 100%). Cemento e Vetroresina. M a dV enera

Rosato Frizzante Palmeto

& di Levante

> >



TRENTINO
CANTINA FURLAN1 (VIGOLO VATTARO, TRENTO)

Piccola realta avtigianale trentina con pvoduzione di vini dalla bevibilita
letteralmente sconcertante. Un big[ietto da visita doveroso per Matteo Furla-
ni, titolare della cantina, che coltiva direttamente 6 ettari di vigneto distri-
buiti in varie parce“e in localita Vigo[o Vattaro e Povo, sulle colline sovra-
stanti la citta di Trento. Appezzamenti che raggiungono altitudini fino a 720
metri sul livello del mare, tracciati in gran parte da tradizionali allevamenti
a pevgo[a, su terreni a medio impasto di composizione calcarea. 1 metodi
di agr[co[tura sono fondati sui principi della biodinamica, condotti quind[
tramite il totale V'Lfiuto di erbicidi, pesticio{i e concimi chimici, con risultati
chiaramente visibili sullo stato vitale del terreno e delle piante. Allo stesso
modo in cantina si viniﬁca senza lieviti aggiunti e senza controllo delle tem-
perature, non si aggiunge solforosa e si seguono pevfino i cicli lunari per i

travasi. Un’ampia selezione di vini a[pini o{ifﬁci[e da reperire altrove.

1vini pvodotﬁ

rf—B ianco Alpino 2020 (Muller Thurgau e Lagarino). Damigiana. Senza solfiti aggiunti.
".f—Moni 2020 (Moscato giallo). Acciao. Senza solfiti aggiunti.
"f—Al’copiano Orange 2020 (Pinot nero 100%). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ Swr Lie Joanizza 2019 (100% Joanizza). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

. 8

¥ SurLie Alpino 2020 (Verderbara, Lagarino bianco Vernaccia e Nosiola). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥ -Spurmante Metodo interrotto 2019 (75% Chardonnay, 25% Pinot nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥'-Sur Lie Brut Nativo 201 9 (Verderbera e Lagarino bianco). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

F'-Sur Lie Antico 2019 (Verderbara e Lagarino bianco). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Sur Lie Alpino Macerato 2019 (Miiller Thiirgau e Gewruztraminer). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

a4

F'-Sur Lie macerato 2019 (Pinot grigio 100%). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Sur Lie Alpino Rosato 2019 (100% Pinot nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

¥ -Spumante Metodo interrotto Rosé 2019 (75% Chardonnay, 25% Pinot nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
% Rosso Alpino 2019 (100% Negrara). Acciaio, Senza solfiti aggiunti.

¥ -Altopiano Rosso 2020 (Pinot nero 100%). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
p ( g8

a4

¥ -Mino Carbo 2019 (100% Marzemino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

F SurLie Alpino Rosso 2019 (Pavana della Valsugana e Turca). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Nativo Brut

Moni

Bianco A[p (no

Joanizza

Sur Lie A[p ino

Spumante Metodo
Interrotto



Spumante Sur Lie Antico A&OP iano Rosso Rosso A[]o (no

Metodo Interrotto Rose )

\

> >

Sur Lie Alpino
Sur Lie Macerato  Sur Lie Alpino Rosato Macar/ato Sur %{fiip tho Mino

> >



VENETO
MASIERO, (TRISSINO, VICENZA) [

Quando parliamo di vino, parliamo innanzitutto di territorio; parliamo di
lavoro e sacrificio di uomini e donne che credono davvero che l'agricoltura
possa salvare la terra.

Ogni viticoltore ha un legame speciale con il proprio territorio, forse diffi-
cile da raccontare a parole, ma semplice da cogliere nei profumi e nei sapori
autentici del vino.

Nei primi anni 2000 l'incontro con appassionati viticoltori ed il profondo
legame con questa terra portano Franco a piantare il primo filare di Merlot;
da quello che inizialmente doveva essere un gioco, un passatempo, nasce
il Verdugo, prodotto che da sempre mostra con schiettezza e autenticita le
peculiarita del suolo vulcanico da cui nasce e la passione con cui un’intera

famiglia si dedica a questo lavoro.

1vini prodotﬁ

1 -Lazaro 2019 (100% Garganega) Botte di frassino e marmo. Senza solfiti aggiunti.

T—Martha 2020 (Garganega). Botte di frassino e marmo. Senza solfiti aggiunti.

IEI—T\/lazero 2016 (100% Chardonnay) Cemento. Senza solfiti aggiunti.

F'-Moki 2020 (100% Pinot grigio) Cemento. Senza solfiti aggiunti.

;"—Urban 1GT Rosso Veneto 2019 (Merlot 70%, Cabernet Frank 30%). Cemento. Senza solfiti aggiumnti.
;‘-Campo da calcio 1GT Rosso Veneto 2019 (Merlot 100%). Cemento. Senza solfiti aggiunti.
;—Verdugo 2015 (100% Merlot). Botti di rovere. Senza solfiti aggiunti.

;.—Cifano 2015 (100% Pinot nevo). Botti di rovere. Senza solfiti aggiunti.

A

Martha Lazaro
Mazero

Moki

Urban Verdugo

> > > >

Campo da Calcio



VENETO
CASA BELF1, CANTINE ARMANI1 (SAN POLO D1 P1AVE, TREVISO)

Maurizio Donadi ¢ un giovane enologo che da qualche anno ha recuperato
alcuni vecchivigneti di famiglia convertendoli al biologico dando vita a Casa
Belfi. Situata a San Polo di Piave, nella Marca Trevigiana, la vigna di Donadi
¢ curata con la totale esclusione di concimi, pesticidi e diserbanti nel totale
rispetto della terra e della tradizione. Oltre alle norme biologiche Mauri-
zio, insieme alla moglie Fabiola, segue le regole della biodinamica: la terra
viene nutrita con infusi, decotti e tisane a base di ortica, equiseto, silice e
camomilla; viene resa fertile tramite il corno-letame e le arpe, che suonano
in vigna grazie al vento e che armonizzano le energie e vibrazioni positive
dei frutti. In cantina si interviene il meno possibile senza mai ricorrere a
pratiche invasive come la stabilizzazione o la chiarificazione.

1l vino di Casa Belfi non viene spumantizzato attraverso autoclavi, ma rifer-
mentato in bottiglia senza aggiunta di lieviti, enzimi o zuccheri, ottenendo

un vino con il fondo che rimane in bottiglia.

1vini prodotﬁ

i'.::I—Casa Belft Naturalmente Frizzante Bianco 2020 (100% Glera). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
i:.f— Casa Belfi Colfondo Anfora 2019 (100% Glera). Anfora. Senza solfiti aggiunti.

i;.:'l;~Casa Belft Bianco 2019 (Incrocio Manzoni e Chardonnay). Anfora. Senza solfiti aggiunti.
‘:—Casa Belft Rosso 2019 (Raboso e Cabernet Sauvignon). Acciaio e Anfora. Senza solfiti aggiunti.

¥ Casa Belft Naturalmente Frizzante Rosso 2020 (100% Raboso). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Naturalmente Frizzante
Anfora

Casa Be[ﬁ Bianco

Naturalmente
Frizzante Roboso

> >

Naturalmente
Frizzante Bianco

Casa Be[ﬁ

Rosso



MATERV1 (FARA VICENTINO, ASIAGO, VICENZA)

1l proprietario ¢ Alberto Rigon, un appassionato di vini avtigiana[i di qua[it?a
che ha deciso di credere nel proprio territorio creando Matervi, una giovane
realta situata nelle colline di Fara Vicentino ai piedi deH’A[topiano di Asiago
nella provincia di Vicenza. Alberto gestisce tre ettari vitati dove coltiva prin-
cipa[mente uve di Vespaiola ed altri vitigni senza utilizzare pesticidi dove si
andrebbe inevitabilmente ad arrecare danni alla pianta divite e al suolo. In
cantina non vengono utilizzati stabilizzanti o chiariﬁcanti e [afermenta av-
viene spontaneamente grazie ai lieviti presenti naturalmente nelle uve. Con
“vini underground” si fa riferimento alla produzione del vino nel rispetto del
territorio e de“aﬁgura del produttore, deﬁnito Artigiano a tutti gli effetti.

1vini prodotﬁ

i;:||--';—Vesp['LCHEO 2019 (Vespaiola 100%6). Acciaio.

=/ Tainot 2020 (Tocai friulano, Pinot bianco, Pinot nero e Vespaiola). Acciaio.

-Anonimo 2019 (Groppella e Pinot Vanderville). Cemento.

Vespﬁci’co Tainot Anonimo

)

ORTO D1 VENEZ1A (SANT’ERASMO, VENEZIA)

1l percorso di Michel Thoulouze inizia in Francia, dopo aver fondato e diretto vari canali
televisivi, tra cui Canal Plus. Nel 2000 si trasferisce proprio a Sant’Erasmo, piccola isola
nella laguna di Venezia dove acquista la villa pitt bella e i suoi cento ettari di terreno,
di cui 4,5 adibiti a vigneto dopo la bonifica. Michel puo vantarsi di non aver mai usato
aratro, fertilizzanti chimici e diserbanti, e soprattutto di fare il suo vino secondo “natura
e buon senso”. E nel 2008 che nasce il primo vino fatto in laguna, LOrto di Venezia. Ed ¢
proprio sottacqua che Michel crea il suo Orto, senza enologi, perché per lui “il vino & solo
uva fermentata”. Per la creazione di questi viniviene utilizzato antico sistema di drenag-
gio raccogliendo l'acqua piovana entro i canali che passano tra i filari delle vigne e fluisce
poi in laguna con la bassa marea attraverso sistemi idraulici di “chiuse”. 1l vino nasce
da un “cultivar” di antichi vitigni italiani dove domina la Malvasia istriana, questo per
esaltare i sapori dei vini del passato. Orto ¢ un vino bianco con alto contenuto di minerali
che concentra ed esalta i sapori del territorio, dove i venti dei monti si confondono con

le brezze marine, nonché 'unico che si produce entro i confini della laguna di Venezia.
Tvini pvodotti

F'-Orto 2015 (60% Malvasia istriana, 30% Vermentino, 10% Fiano).

¥_Orto 2016 (60% Malvasia istriana, 30% Vermentino, 10% Fiano).

Orto

J&



YEASTERIA (VENEZIA)

Parola chiave: fermentazione. Un approccio contemporaneo e responsa-
bile, biodinamico e biologico, che abbraccia l'arte del vino e della bir-
ra artigianale. Niente denominazioni, pregiudizi o logiche industriali.
Tutto il lavoro di questa azienda ¢ basato sull’onesta e sulla genuinita
dei prodotti che offrono. 1 vini di Yeasteria nascono dalla selezione di
uve (tipiche dei Colli Berici) coltivate su territorio vulcanico tra i 300
e i 600 m slm con etd media di 70 anni, 19 per il Pinot nero. Sovescio,
preparati 500-501, rame e zolfo mescolati con estratti di ortica aiutano
a tenere il numero di trattamenti il pitt basso possibile. Resa bassa per
la il massimo potenziale della pianta; tutto rigorosamente raccolto a
mano. LUAzienda in questi anni sta sviluppando delle collaborazioni

che la stanno portando a vinificare uve provenienti anche dalla Sicilia.
Tvini prodotti

- Guci Gang 2015 (Catarratto e Grecanica). Acciaio.

q;,-—CYocodi[e 2018 (Pinot nero). Acciaio e cemento.

Crocodile

a

Gucci Gang



LOMBARDIA
ALZIAT], ANNIBALE ALZIATI (ROVESCALA, PAVIA/ OME, BRESCIA) [

Quintessenza del vignaiolo, Annibale Alziati ha costruito la sua proprieta,
parcella dopo parcella, raggiungendo oggi una superficie di 18 ettari. Ap-
pezzamenti selezionati negli anni e collocati sui crinali delle colline dell’Ol-
trepd Pavese, tutti in posizioni vocate alla viticoltura. Lispirazione alla
tradizionale coltivazione delle vigne rappresenta una componente fonda-
mentale per la produzione dei suoi vini. Vigne vive, con rigorosa esclusione
di qualsiasi intervento artificiale o invasivo per la vite. Vieilles vignes — atte
a favorire basse rese naturali — su terreni situati ad altitudini che variano
dai 250 ai 300 metri sul livello del mare, che si compongono in prevalenza di
argille e calcare o si manifestano in specifiche uniche, come nel caso del Cru
aziendale “il Gaggiarone”: una vigna posta in forte pendenza con inserti di
tufo e gesso a contraddistinguere i suoli.

Vinificazioni manuali senza ['uso di solfiti aggiunti e tantomeno lieviti se-
lezionati, per liquidi estirpati dal territorio.

Ivini prodotti

~ -Pinot vinificato in Bianco 2019 (100% Pinot Nero). Acciaio.

= - Barbera San Francesco 2019 (100% Barbera). Cemento e Barrique.

|

~ -Gaggiarone dintorni 2015 (90% Croatina, 10% Uva rara). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

|

- -Gaggiarone vigne vecchie 2010 (90% Croatina, 10% Uva rara). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

4

. -Dispensator de Triboli 2017 (100% Croatina). Cemento. Senza solfiti aggiumnti.

| -Gaggiarone riserva 2007 (90% Croatina, 10% Uva rara). Cemento.

k

Irl -Spumante brut 2019 (100% Pinot nero). Acciaio.

¥ Franciacorta brut 2019 (Chardonnay e Pinot nero). Acciaio.

£

't -Astrea Franciacorta Pas dose' 2013 (100% Chardonnay). Acciaio. Senza_solfiti aggiunti.

£

Franciacorta Spumante Brut Barbera

Astrea
San Francesco \] San Francesco

N

>

Dispensator Gaooi , Gaooi
Ul s ggiarone  Gaggiarone aggiarone
de Triboli Riserva Dgiﬁtomi Vigne Vecchie
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1L PEND10, MICHELE LODA (MONTICELL1 BRUSATI1, BRESC1A)

L'azienda 1l Pendio ¢ situata nel cuore della Franciacorta, ed & gestita sapien-
temente da Michele Loda. La viticoltura ¢ condotta senza ['uso della chimica né
additivi e in cantina solo fermentazioni spontanee, affinamento in barriques di
rovere diAllier usate, e le operazioni di shoccatura vengono effettuate a mano
bottiglia per bottiglia e non viene aggiunto zucchero o elementi estranei al vino.
Le vigne, a 420 metri s.l.m. e con un’esposizione est sud-est con volano termico
naturale, sono coltivate con il sistema doppio Guyot su terra scura, avara, fram-
mista ad un mare di roccia calcarea biancastra dall’'ottimo drenaggio e volano
termico naturale. Circa 5 ettari di terreno terrazzato dove sono stati impiantati
vitigni selezionatissimi che permettono di operare nell’ambito della DOC Terre

di Franciacorta bianco e rosso e Franciacorta DOCG.
Tvini prodotti

Itl—MomiVSQMetodo Classico 2016 (100% Pas Dosé Pinot bianco). Acciaio.

Itl—]l Contestatore VSQ Metodo Classico 2013 (100% Pas Dosé Chardonnay 100%). Acciaio.

'Y Tt d Uion VSQ Metodo Clasico 2014 (50% Pas Desé Chardornnay, 20% Pirot biarco, 30% Pinot nero). Acciaio,
I:I—Bmsato VSQ Metodo Classico Pas Dosé 2013 (100% Chardonnay). Acciaio.

' -La Selossata VSQ Metodo Classico Brut Nature 2006 (100% Chardonnay). Barrique.

i;"—La Beccaccia 2016 (100% Cabernet Franc). Botte grande.

®_Etichetta Rossa 2017 (100% Cabernet Franc). Barrique.

1l Contestatore

Trait d’Union  La Selossata

Brusato

Etichetta Rossa  La Beccaccia

(
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PIEMONTE
CA RICHETA, ENR1CO ORLANDO (CASTIGLIONE TINELLA, CUNEO)

La cantina Ca’ Richeta nasce intorno al X1X secolo dalla famiglia Morando-Or-
lando. Con i conflitti mondiali le donne della famiglia sono riuscita a preservare
non solo il nucleo famigliare ma anche lattivita vinicola. Fu proprio Enrichetta
Amandola Morando (da qui nasce il nome Ca’ Richeta, in dialetto: Casa di Envi-
chetta) con la nuora Valentina, a mandare avanti la produzione. Fu poi Enrico,
nipote di Valentina, a mantenere l'attaccamento per la terra seguendo passo
passo i lavori nei vigneti e la produzione del vino. leri come oggi la cantina Ca’
Richetta ha sede nell’antico casale dove gia la famiglia Morando realizzava i suoi
vini. La superficie vitata ¢ di 4 ettari impiantati a Moscato, Nebbiolo, Chardon-
nay, Malvasia e Pinot Nero. Le tradizioni sono mantenute con i lavori manuali,
lassenza di diserbi e concimi chimici e anche ['utilizzo di prodotti a basso im-

patto come rame e zolfo.

Tvini prodotti

?—ModetMonet 2018 (90% Chardonnay, 10% altri bianchi). Fusti di rovere.

~+ Vino da Messa 2015 (Moscato bianco, Sawvignon blanc, Riesling renano). Fusti di Rovere.
?—” Pallido 2019 (100% Nebbiolo). Acciaio

?—L’atro Pallido 2018 (100% Nebbiolo). Acciaio.

‘:—Dlét - Terre Alfieri Nebbiolo DOC Riserva 2018 (100% Nebbiolo). Fusti di rovere.

‘: -Crussi - Nebbiolo d’Alba DOC Superiore 2015 (100% Nebbiolo). Fusti di rovere.
T—Casteﬂone - Langhe DOC Pinot Nero 2015 (100% Pinot nero). Fusti di rovere.

‘:—Cmssi - Barolo DOCG 2015 (100% Nebbiolo). Fusti di rovere.

¥ Vino Passito rosso 2009 (Cabernet Sauvignon, Brachetto, Malvasia). Fusti di rovere.

ModetMonet Vino da Messa Laltro Pallido 1l Pallido

Castellone Crussi Nebbiolo Dla Passito Rosso
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CASCINA ROERA, CLAUD10 ROSSO & P1IERO NEB1OLO (CASTIGLIOLE D’A-
ST1, AST1)

Da sempre vignaioli e provenienti entrambi da famiglia di viticoltori, Claudio Rosso e
Piero Nebiolo nel 2002 hanno unito le proprie conoscenze per fondare nel Comune di
Costigliole d’Asti la Cantina Roera. Coltivano una superficie di 7,5 ettari, impiantata
per piit della metd a Barbera e con restante estensione vitata a Nebbiolo, Arneis, Cor-
tese, Freisa e Chardonnay. Parcelle dai caratteri eterogenei a partire dalle altitudini
alle esposizioni, per arrivare alla composizione dei terreni. Tutti aspetti di massima
importanza su cui Claudio e Piero hanno individuato specifici caratteri, che uniti al
varietale ritenuto idoneo accrescono la qualita del frutto. Conduzione naturale del
vigneto, con totale assenza di erbicidi, concimi chimici o insetticidi e stessa filosofia
mantenuta in cantina, attraverso fermentazioni spontanee e nessuna aggiunta di ad-

ditivi, per riconsegnare al vino il lavoro svolto in vigna.

1vini prodotti

[ -Ciapin 2020 (Cortese, Arneis e Chardonnay). Acciaio.

¥ SEC 2020 (Moscato). Acciaio.

?—La Cuvette Dounghette 2019 (100% Barbera). Acciaio. Senza Solfiti.

Yz

A

ero19 2019 (100% Barbera). Botti di rovere. Senza solfiti aggiunti.

T—Cardin 2018 (85% Barbera e 15% Nebbiolo). Botti di Rovere.

% _La Roera 2016 (100% Barbera). Cemento.

¥ -Piva 2015 (100% Nebbiolo). Botti di rovere.

;;"—Barbera Monferrato DOCG San Martino 2015 (100% Barbera). Botti di rovere.
:‘ - Grappa Bianca di Barbera.

L_,l - Grappa di Barbera Riserva.

Grappa di Barbera Clapin

Riserva

Grappa di Barbera

Zeroig Barbera San Martino Piva  Cardin
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VALL1 UNITE (COSTA VESCOVATO, ALESSANDRIA)

Cooperativa unione di quattro famiglie, le Valli Unite ¢ il limpido sodalizio
culturale e contadino nato pii di trent’anni fa in localita Costa Vescovato
in provincia di Alessandria. 100 ettari di proprieta da cui si ricavano — con
massima attenzione nel ridurre 'impatto sulla natura — salumi, formaggi,
seminativi e frutti e di cui 20 ettari sono dedicati alla vigna, impiantata a
Barbera, Timorasso, Croatina e altre uve. Agricoltura rigorosamente biologi-
ca, con tanto di stalla per attingere direttamente al concime organico utile a
ingrassare i campi e utilizzo di sovesci composti da erbe leguminose. In can-
tina non si adoperano lieviti selezionati e la solforosa ¢ esclusivamente quella
prodotta naturalmente in fase di vinificazione. Linea di vini esaustiva, in cui

si aspira a ottenere un liquido vivo e in continua evoluzione.

1vini pmdotﬁ

liL|;';'i—Ci:;vpé 2020 (100% Cortese). Acciaio.
¥ Derthona 2019 (100% Timorasso). Acciaio.

"% Brut and the Beast 2020 (75% Cortese, 20% Malvasia, 5% Chasselas). Acciaio.

g

¥ Montesoro 2016 (100% Timorasso). Cemento.

a2

i Rosatea 2019 (50% Barbera, 50% Cortese). Acciaio.

;'—Gaitu 1GT Colli Tortonesi 2019 (100% Barbera). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

wl-Diogene IGT Colli Tortonesi 2019 (100% Dolcetto). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

a4

PROGETTO “IL COLLETTIVO STRADE STERRATE” A CURA D1 VALLI UNITE (AL),
LA VIRANDA (AT), ‘A VITA (KR) E AURORA (AP).

¥ -Bolle Senza Frontiera 2020 (Timorasso, Pecorino, Chardonnay e Montonico). Acciaio.

¥ -Festoso 2019 (Cortese, Pinot nero, Pecorino e Montonico). Acciaio.

¥-Rosso unito 2018 (Montepulciano, Barbera, Gaglioppo e Dolcetto). Acciaio e botte grande.

Brut and the Beast

(33¢l.)

Bolle Senza Frontiere Festoso



Derthona Ciape’ Montesoro Rosso Unito

b

Di
Rosatea R
Gaitu



EMILIA
CASE (CASAL POZZINO, TRAVO, PIACENZA)

Cantina artigianale nata nel 1998 e situata sulle colline della Valle del Treb-
bia, in cui Alberto Anguissola e Diego Ragazzi hanno individuato accura-
tamente una serie di appezzamenti con composizioni di argille e inserti di
calcare che aumentano con linnalzarsi della collina, fino a 560 metri di
altitudine. Microclimi distinti con impianti ritenuti ideali per assecondar-
ne le caratteristiche: Pinot Nero — su cloni borgognoni a bassa produttivita
come il 115, Bonarda, Barbera e altri vitigni locali a bacca bianca. In vigna
si lavora senza l'utilizzo di chimica di sintesi; si incoraggia, piuttosto, la
biodiversita con viti che coesistono con erbe di campo, insetti e piccoli ani-
mali. In fase di vendemmia la raccolta ¢ manuale tramite rimozione selettiva
di grappoli acerbi o danneggiati, mentre in cantina si usano esclusivamen-
te lieviti nativi, con breve macerazione sulle bucce pure per le uve a bacca

bianca. Lo scopo ¢ ottenere vini vivi e autentici, espressioni pure di annata.

1vini prodotti

liLi';':—Casé Bianco 2020 (25% Malvasia, 25% Ortugo, 25% Marsanne, 25% Moscato). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
l\‘i'ﬁ—l[ Bianco Bianco 2020 (25% Malvasia, 25% Ortrugo, 25% Marsanne, 25% Moscato). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥ -Harusame IGT Emilia 2020 (100% Pinot Nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

;'—Ca[carbt Rosso 2017 (60% Barbera, 40% Croatina). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

’;"—Pinot 1GT Emilia 2015 (100% Pinot Nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Riva del Ciliegio IGT Emilia 2015 (100% Pinot Nero). Tonneaux e Barrique.
h 4 g q

Bianco Bianco

/

Riva del Ciliegio

Caseé Bianco

/

Pinot

Harusame

Calcarot



DENAVOLO (GATTAVERA -DENAVOLO, TRAVO, PIACENZA)

Giulio Armani ¢ certamente uno dei vigneron piit bravi e capaci d’ltalia, la
sua specialita sono i vini bianchi lavorati in orange. Giulio possiede 3 ettari
di uve vicino Travo in provincia di Piacenza dove vinifica Malvasia di Candia,
Marsanne, Ortrugo, Trebbiano e altre uve minori, tutte lavorate splendida-
mente e che danno vita a tre meravigliose opere CATAVELA ¢ DINAVOLINO
(pitt freschi), DINAVOLO (pii complesso).

1 suoi vini sono intriganti, a volte irriverenti, ma sempre equilibrati, elegan-
ti e sapienti. Si adattano a tanti piatti perché sono vini ricchi di personalita
e che all’occorrenza sanno anche tirar fuori quel pizzico di entropia che li

rende insuperabili, esattamente come Giulio.

Ivini prodotti

W_Catavela 2020 (Malvasia di Candia, Marsanne, Ortrugo, Trebbiano romagnolo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
¥ -Dinavolino 2020 (Malvasia di Candia, Ortugo, Marsanne). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
’;"—Dinavolo 2020 (Malvasia di Candia, Ortugo, Marsanne). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

;‘—Cenaghi 2020 (Malvasia di Candia, Ortugo, Marsanne). Acciaio. Senza solﬁti aggiunti.

’;‘—Mansano 2019 (100% Sauvignon). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

LV1N1 D1 PAOLO FOPPIAN]T IN COLLABORAZIONE CON AZIENDA DENAVOLO

FVino di Fognano Bianco 2020 (Malvasia di Candlia, Ortrugo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

F-Le Bolle di Fognano 2019 (100% Barbera). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

®-Vino di Fognano Rosso 2019 (Bonarda, Pinot Nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Dinavolino

Catavela

Dinavolo Mansano

S/

Cenaghi Le Bolle di Fognano Vino di Fognano



FERRETT1 VIN]1 (CAMPEGINE, REGG10 EMIL1A)

Si trova a meta strada tra Parma e Reggio Emilia, nelle fertili pianure ap-
prezzate fin dall’antichita per via dell’effetto delle risorgive. Annette e De-
nise Ferretti, insieme a papa Sante, coltivano 3 ettari di vigneto in regime
biologico, “basato sui principi di salvaguardia e valorizzazione delle risorse,
nel totale rispetto dell’ambiente e della salute del consumatore finale”. Vini-
ficazioni senza chimica, puntando sulla qualita a discapito della quantita.
“Il vino si fa in vigna” amano ripetere le sorelle Ferretti. E il vino in questa

zona ha un nome in particolare: Lambrusco.
Tvini prodotti

" -Stropél Bianc 1GP Bianco dell Emilia 2019 (25% Malvasia Aromatica, 25% Malvasia Bianca, 20% Treb-
- biano 20%, 20% Moscato Bianco, 10% Pignoletto 10%). Acciaio. Rifermentato in bottiglia con mosto.
?—Nina Metodo Classico Pas Dosé v2017 (100% Fortana). Acciaio. Rifermentato in bottiglia con mosto.
@Al Cer Lambrusco dell Emilia IGP 2019 (25% Lambrusco Salamino, 20% Maestri, 15% Grasparossa,

B 10% Marani, 8% Oliva, 5%Barghi, 2% Foglia frastagliata + 15% Ancellotta). Acciaio. Rifermentato in
bottiglia con mosto.

. -Al Sctir Lambrusco dellEmilia 1GP 2019 (25%ambrusco Salamino, 20% Maestri, Grasparossa, 15%
10% Marani, 8% Oliva, 5% Barghi, 2% Foglia frastagliata + 15% Ancellotta). Acciaio. Rifermentato in
bottiglia con mosto.

F_Caveriol Ros Lambrusco dell Emilia IGP 2019 (25% Lambrusco Grasparossa, 25% Maestri, 20%
Salamino, 20% Marani +10% Ancellotta). Acciaio. Rifermentato in bottiglia con mosto.

?I—L’ Amabil Lambrusco dell Emilia IGP 2019 (25% Lambrusco Salamino, 20% Maestri, 15% Grasparos-
sa, 10% Marani, 8% Oliva, 5% Barghi, 2% Foglia frastagliata, 15% Ancellotta). Acciaio. Rifermentato

in bottiglia con mosto

YY¥

Du Bicer 2019 (Frizzante Bianco e Lambrusco). Acciaio. Rifermentato in bottiglia con mosto.

Nina

Stropel

Du Bicer Bianco Du Bicer Rosso

2

Al Cer Al Scur Caveriol LAmabil
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ROMAGNA Mezzelune  Unknown Mezzelune Ligréza

CA DE1 QUATTRO ARCHI1 (IMOLA, BOLOGNA)

Una denominazione, quella del sangiovese di Romagna, forse poco consi-
derata nel panorama dei vini naturali ma di grandissimo interesse e tra-
dizione. Ca dei Quattro Archi nasce nel 2000 dalla passione per il vino e
la natura di Rita e Mauro. Da subito Azienda Vitivinicola Biologica, cer-
tificata 1CEA, produce vini che sono espressione di un territorio fertile. 1
vini ricordano la giovialita e la propensione alla condivisione propria dei
romagnoli; da servire in bicchieri da osteria, perfetti per le notti estive il-

luminate dalla luna e dalle lucciole.
Tvini prodotti

T Mezzelune 2019 (100% Albana). Acciaio.

if—Ligréza 2019 (100% Trebbiano romagnolo). Acciaio.

i:.I'.:—UnKnown 2020 (Trebbiano romagnolo e biancone). Acciaio.

i'f;~Underground 2019 (100% Sangiovese). Acciaio.

T—Borgo di Nola 2018 (100% Sangiovese). Acciaio. L{ndey‘ground Sass 6{6 [ Boy'go 0[[ No [a Taj avent
W -Sassdel 2016 (100% Sangiovese). Acciaio.

- Tajavént 2015 (100% Sangiovese). Botti di Rovere.

> > >



TOSCANA
SEQUERCIANT (GAVORRANO, GROSSETO) B

Sequerciani ¢ una piccola azienda agraria situata sulle colline della Ma-
remma toscana. L'azienda si sviluppa su una superficie totale di circa 65 et-
tari in cui produce vino secondo metodi di vinificazione naturale, olio 1GP
biologico, cereali da grani antichi, semi di oleoginose (girasole e lino) per
olio alimentare. L'intera produzione ¢ biologica (certificaizone 1CEA) e ['a-
zienda ¢ certificata biodinamica dall’istituto Demeter. Sequerciani ha fatto
della sostenibilita ambientale e dell’autosufficienza energetica un proprio
credo, con importanti investimenti in strutture geotermiche, solari e solari
termiche. Analogamente anche i prodotti sono all’insegna del massimo ri-

spetto dei cicli e delle risorse che la natura mette a disposizione.
Tvini prodotti

iI.:":—Vermen’[ino 1GT Toscana 2020 (100% Vermentino). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
T—Verment’Oro 1GT Toscana 2020 (100% Vermentino). Anfora e Barrique. Senza solfiti aggiunti.
?—Ancestra[e 2019 (Sangiovese, Foglia Tonda, Pugnitello). Acciaio. Non contiene solfiti aggiunti.
% Libello 1GT Toscana 2020 (100% Sangiovese). Acciaio. Senza solfiti aggiumnti.

;‘—Ciliegio[o 1GT Toscana 2019 (100% Sangiovese). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

’?—Fog[ia Tonda IGT Toscana 2018 (100% Foglia Tonda). Anfora e Barrique. Senza solfiti aggiunti.

w#-Pugnitello IGT Toscana 2018 (100% Pungitello). Anfora e barrique. Senza solfiti aggiunti.

A

v—A[eaﬁco Passito IGT Toscana 2016 (100% Aleatico). Barrique. Non contiene solfiti aggiunti.

:,- -Grappa Bianca (da vinacce di Sangiovese).

 -Grappa Barrique Riserva (da vinacce di Sangiovese).

Grappa

Bianca

Vermentino

Grappa Riserva ) Veinent Oro

Ancestrale

)

Fog lia Tonda Pugnitello Libello

\
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1L CASALE D1 ANTON10 G1GL10L1 (CERTALDO, FIRENZE) E et

1l Casale ¢ una tenuta di 34 ettari di cui 7 vitati per sole 30.000 bottiglie,
la cui attivita & fatta risalire dai testi storici alla fine del 1700. Condotta da
Antonio Giglioli il Casale sorge a Certaldo, tra Firenze e Siena, e viene ge-
stito nel rispetto della tradizione familiare seguendo il metodo biodinamico.
La passione e ["amore impiegati nel lavoro in vigna e non solo sono il valore
aggiunto che permette di ottenere materie prime (uve ed olive) genuine e
di qualita. 1l risultato ¢ la raccolta di un'uva favolosa a cui segue una ma-
cerazione dai 20 ai 30 giorni per trasferire al vino vitalita. Le vinificazioni
avvengono spontaneamente solo con lieviti indigeni, senza chiarifiche e sta-
bilizzazioni. Gli affinamenti sono in botti di castagno di 50 anni dai 20 ai
40 ettolitri per non connotare il vino con sentori eccessivi di legno. Antonio
Giglioli ¢ grande interprete del Sangiovese e della biodinamica, con la sua
massima espressione raggiunta nel Chianti DOCG Riserva (invecchiato anche

10 anni in botti di castagno) e il suo bianco Orange Trebbiano.

Tvini prodotti

T—Amor di Vino Bianco 2016 (100%Trebbiano toscano). Acciaio. Senza Solfiti aggiunti.

4 Trebbiano 2017/2020 (100%Trebbiano toscano). Acciaio. Senza Solfiti aggiunti.

IEI—Gocce di Luna 2017 (Sangiovese, Canaiolo e Colorino). Acciaio.
.'T—Sangiovese 2015 (100%Sangiovese). Acciaio.

W Amor di Vino Rosso 2016 (100%Sangiovese). Acciaio. Senza Solfiti aggiunti.
?—Chianﬂ Riserva 2006 (Sangiovese, Canaiolo e Colorino). Botte grande.
;"—Chianﬁ 2014 (Sangiovese, Canaiolo e Colorino). Acciaio.

4 -Grappa Bianca (da Vinacce di Chianti).

l;l -Grappa Barrique (da Vinacce di Chianti).

Amor di Vino Bianco

Trebbbiano

Grappa Q

Gocee di Luna

. Amor
Sangiovese Chianti Chianti Riserva di Vino Rosso

)Lt
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FRANCIA
DOMAINE VINC1 (ESTANGEL, ROUSSILLON) [E

Domaine fondato nel 2001 ad Estagel, nel cuore del Roussillon, da Emma-
nuelle Vinci (biologa) e Olivier Varichon (enologo).

Le vigne sono vecchissime, alcune centenarie, ed il progetto ¢ semplice fin
dall’inizio: rispetto totale della vigna e del territorio circostante, uve raccol-
te a mano nelle ore piit fresche e pigiate dolcemente con i piedi, no solforosa
in vinificazione, nessuna filtrazione, vinificazioni parcellari.

Eloquace U'indicazione degli ingredienti nella retroetichetta: “uva”. Vini pro-

fondi e beva magnetica.

Tvini prodotﬁ

b 4
= -ROC 2015 (Carignan, Grenache). Cemento. Senza solfiti aggiunti.
T—Coste 2015 (100% Mourvédre). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

- Maquis 2015 (100% Grenache noir). Cemento. Senza solfiti aggiunti.

ROC Maquis ~ Coste

) (

> > >

ANDRE BEAUFORT, POLISY (AUBE, CHAMPAGNE)E

Lazienda di André Beaufort nasce nel 1969 quando proprio André si accorge
della sua allergia ai prodotti di sintesi solitamente utilizzati in viticultura. Da
qui la sua decisione di avviare una produzione basata sui “regimi” dell’agricol-
tura biologica. Nei 6,5 ettari di vigneto divisi tra Grand Cru di Polisy nell’Aube
e Abonnay a Mame (dove sorge anche la cantina). 1 vitigni, siti su un terreno
argilloso, vengono coccolati con 'omeopatia e 'aromaterapia. 1 terreni vengono
lavorati con zappatura superficiale, impianti di compostaggio vegetali miscelati
con prodotti organici. La fermentazione spontanea si svolge per parcelle in tini
di acciaio e in botte di legno con svolgimento della malolattica evitando dosi
troppo elevate di solforosa. Le bottiglie vengono lasciate riposare per mesi o

«

anni fino alla sboccatura, ancora effettuata a mano (“a la volée”).

1vini pvodotﬁ

Irl—Po[isy Brut Réserve (80% Pinot Noir, 20% Chardonnay).

¥ -Millésime 2012 (80% Pinot Noir, 20% Chardonnay).

';' -Ambonnay Grand Cru Brut Réserve (80% Pinot Noir, 20% Chardonnay).
‘-;:' - Ambonnay Grand Cru Brut Rosé (100% Pinot Noir).

i7/-Katasit Freres Mousseux, Brut Nature (Pinot Noir, Chardonnay).

£

Ambonnay Reserve
Po[isy
Reserve
Ambonnay
Rose’



HUBERT E HEID1 HAUSHERR (EGUISHEIM, ALSAZ1A)

La tenuta di famiglia di Hubert e Heidi Hausherr sorge nello storico villaggio
di Eguisheim nei pressi di Colmar, in Alsazia, nel nord della Francia. Qui
coltivano 4 ettari di vitigno con approccio biodinamico e biologico dove il
rispetto della pianta e "ambiente rendono il loro vino una bevanda salutare
e viva. La qualita del suolo ¢ il fondamento della loro agricoltura contadina,
non a caso le viti vengono lavorate con un cavallo da traino o semplicemente
a mano e poi sottoposte a pressatura soffice verticale, in una pressa manuale,
cosl da proteggere la qualita del frutto. 1 succhi vengono raccolti direttamen-
te nei serbatoi e qui iniziano la loro fermentazione spontaneamente, in 2 0 3
giorni, grazie ai lieviti indigeni. Tutte queste attenzioni portano i vigneti a
sviluppare una naturale resistenza alle aggressioni chimiche e parassitiche.
1l lavoro di Hubert e Heidi contribuisce a garantire la qualita delle uve e del
loro succo, qualita che evita l'aggiunta di qualsiasi cosa durante la nascita
del vino.

1vini prodotti

i.f— Aussitot Bue 2019 (Pinot grigio 38%, Silvaner 32%, Divers 30%). Senza solfiti aggiunti.

i;'I";—La Sentier au Sud 2019 (70% Riesling, 30% Pinot grigio). Botte grande. Senza solfiti aggiunti.

i;:l"';—Le‘] ardin La-Haut 2019 (49% Riesling, 51% Gewurztraminer). Botte grande. Senza solfiti aggiunti.
i;;-';—]_/a Colline Celeste 2019 (68% Gewurztraminer, 12% Riesling, 18% Pinot Grigio). Botte grandle. Senza solfiti aggiunti.
i5;-':—Rock & Porcellaine 2018 (Gewurztraminer, Pinot grigio, Risling). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
-;:i—Les Copines des Copains 2020 (53% Gewurztraminer, 19% Pinot grigio, 1% Riesling, 8% Pinot nero,
B 5% Chasselas, 4% Sylvaner). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T -Les Jobearox 2020 (100% Gamay). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

i

"—Rouge Siamois 2019 (100% Pinot Nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti

Aussitot Bue

Le Jardin La'-Haut

La Sentier au Sud

Le Colline Celeste

Les Copines des Copains
Les Jobeaux

>

Rouge Siamois

>



NANDO (DOBROVO, SLOVENI1)A)

Parafrasando una nota serie Netflix (Orange is the new Black), la Slovenia ¢
il nuovo Friuli.

Nando ¢ sicuramente una delle realta piit interessanti del Collio: i suoi vi-
gneti si trovano sul confine, per meta nel collio sloveno e per meta nel col-
lio italiano. 1 vini di Andrej Kristancic racchiudono pienamente ['essenza
rocciosa del Collio (“ponka” in sloveno e “marna” in italiano), le preziose
escurzioni termiche e la sapiente tecnica sloveno-friulana di macerazione
delle uve. Le uve coltivate in questi meravigliosi e pendenti 5.5 ettari sono:
Rebula, Tokaj, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon e Merlot,

tutti rigorosamente da provare e degustare (nessuno escluso!).

Ivini prodotti

T Rebula (Bl label) 2019 (Collo) (100% Ribolla Giall). Acciio

if—]akot (Blu label) 2019(Collio) (100% Tocai friuliano). Acciaio.

T Mabvazija (Blu labe) 2020 (Collio) (100% Malvasia). Acciaio

¥ Rebula (Jantar label) 2018 (Collio) (100% Ribolla Gills). Botte grande.
T—Jakot (Black label) 2018 (Collio) (100% Tocai friuliano). Botte grande.

WP -Mabezia Jantar labe) 2018 (Collio). (00% Malvasia). Botte grancl

. Euigen Relete (Black label) 2018 (Collio) (60% Cabernet, 40% Merlo). Botte grande.

Jakot

Re Jantar

Rebula

Ma Jantar

Jakot

hAabazya

Eugaqukﬁe



SPAGNA
ALFREDO MAESTRO (PENAFIEL, VALLADOLID - ESPANA)

Alfredo Maestro & un cittadino, diventato contadino per scelta e non per obbligo. A guidarlo &
la passione e lamore, che infatti ritroviamo in ognuna delle sue bottiglie. La sua produzione ¢
principalmente di rossi (Tempranillo e Garnacha), che possono essere bevuti sia giovani che in-
vecchiati; poi c@ il LoveAmor, lalbillo (uva bianca) in purezza che stupisce anche i degustatori pitt
esigenti. Alfredo Maestro gestisce alcune vigne vicino Madrid, ma soprattutto in Castillay Leon,
a Penafel nella Ribera vicino Valladolid (la Bolgheri spagnola), terra che da sempre celebra i piit
premiati rossi spagnoli. Lavorare vini naturali in questo lembo di terra & come essere in prima li-
nea sul fronte di Caporetto, eppure Alfredo Maestro, maestro di nome e di fatto, da buon Caronte
si impone il compito di traghettare eretici sommelier dai tantini vanigliati con glassa di trucioli

verso la retta via del vino puro e nudo.
1vini prodotti
>
L -Lovamor 2020 (Ribera del Duero) (100% Albillo). Acciaio e Botti di castagno. Senza solfiti aggiunti.
II.:-l:—(:omsl,te[o 2016 (Ribera del Duero) (100% Albillo major). Barrique.
T—E[ Marciano 2020 (Sierra de Gredos) (100% Garnacha). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
% Viria Almate 201 9 (Ribera del Duero) (100% Trempanillo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
w.E Rey del glam 2020 (Ribera del Duero- Sierra de Gredos) (100% Garnacha). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
#-La Cosa 2019 (Ribera del Duero) (100% Moscatel de Alejandria). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

Consue [o LOV&WIOV

E[Rey del Glam Viiia Almate El Marciano

) Q Q La Cosa
> > > >



Cauzon Rosado Cauzon Tinto Fresa Sa[vaje
BODEGA CAUZON (GREANA, GRANADA - ESPANA) Cauzon Blanco

Almeno una volta nella vita andrebbe provato un vino di altura della Sierra
Nevada; baciato dalla fortuna ¢ colui il quale avra il piacere di berne uno

dell’ormai ex chef ed oggi viticultore Ramon Saavedra. Le vigne si trovano
a 1200 metri di altitudine alle spalle della Sierra Nevada, a meno di 200km
dall’Africa, e a poco pitt di 50 km dal mare. Si tratta di un microclima unico al
mondo, in cui freddo e calore aiutano le uve a maturare in modo equilibrato.
La produzione ¢ molto piccola, curata in ogni dettaglio ed il risultato sono dei
vini unici, ricchi, eleganti e sorprendenti.

1l CauzonBianco ¢ ottenuto da uve Torrontes, Sauvignon blanc, Chardonay,
Viognay; trattasi di un vestito di cashmire firmato Valentino. 1l Degarciano
Rosado — da uve graciano — ¢ setoso come l'abito talare dell’Arcivescovo di
Canterbury. 1l Cauzon Tinto ¢ un tempranillo purissimo intenso e dritto, che
per via dell’altitudine, ricorda lo stile della Borgogna. Un foulard di Missoni.
1l Duende Tinto — da uve sirah — divertente e fuori dal comune come un jeans
di Marc Jacobs. 1l Pinot Noir in purezza, ¢ 'emblema di come dovrebbe essere

un Pinot Nevo, unisce stile e brio come una cravatta di Pierre Cardin.

1vini prodotti
. Duende
= Gabronicus Mozueel
~ -Cauzon Blanco 2020 (50% Macabeo, 20% Viogner, 15% Chardonnay, 15% Sauvignon). Acciaio. Senza solfiti aggiunti. P moltr ozuelo
T—Cauzon Rosado 2020 (100% Pinot). Acciaio. Senza solfiti aggiunti. 2
?—Fresa Salvaje 2020 (Garnacha tintorera e Pinot nero). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.
v —>

Cauzon Tinto 2019 (100% Tempranillo). Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

T—Cabrbnicus 2018 (50% Tempranillos, 50% Graciano). Macerazione carbonica. Acciaio. Senza solfiti aggiunti.

* -Duende 2020 (100% Syrah). Acciaio e Barrique. Senza solfiti aggiunti.

¥-Mozuelo 2020 (100% Garnacha). Acciaio e Barrique. Senza solfiti aggiunti. > > > >
’;—P'moiv 2020 (100% Pinot). Acciaio e Barrique. Senza solfiti aggiunti.

i

v—]mdei 2020 (Merlot, Tempvani[ﬁo, Cabernet Sauvignon, Syrah). Acciaio e Barrique. Senza sob‘{ﬁ aggiunti.

:;.rCaVamerlot Dulce 2020 (100% Merlot). Barrique. Senza solfiti aggiunti.

i



SPIRITI E LIQUORI ABRUZZO )
Genziana 100 cl

LAZ10 CUTINA L1QUORI1 (CATIGNANO, PESCARA)
KEYNKO, ROMA N:'-—Liquore di Genziana Artigianale

Y MiTo. (Vermouth blended, bitter, bacche di sichuan, albicocche disidratate tea nero in foglie). Affina due Genziana 50 cl
settimane in bottiglia.

"7 Martinez (London dry gin, vermouth blended, marasche e corteccia di china). Matura wun mese in tino.

Y -Negroni (London dry gin, vermouth blended, bitter ed oli essenziali di bergamotto). Affina un mese invero.

T Manhattan (Rye whiskey, vermouth blended, Ratafia). Matura wn mese in tir,

7 -0ld Fashioned (Rye whiskey, genziana blended). Matura tre mesi in tino,

MARCHE

-
~ Velvet (Tequila, vermouth blended, bitter; caramello disidratato e tea nero in foglie). Matura in rovere

francese e conclude laffinamento in tino. VARNELL1 (MUCCIA, MACERATA)
_ .—Gin Martini (London o{ry gin, vermouth dry, olii essenziali di limone). Matura tre mesi in tino.

-Amaro dellErborista (Piante officinali, rabarbaro e miele).
-Amaro Sibilla (Genziana e piante officinali).

Ul Varnelli (Anice secco).

Amaro dell’Erborista Amaro Sibilla

I Varnelli

Martinez '
Old Fashioned Gin Martini

Manhattan Velvet Gin Martini



VENETO

MACGUFFIN (VENEZI1A)

-Gin Mac Guffin Original (Aromatizzato alla cannella).
-Gin Mac Guffin Raspberry (Aromatizzato ai lampond).

-Bitter Mac Guﬁqn

Orig'mal Raspbewy

Bitter

VINT SFUSI

‘:~Anniba[e Alziati Lombardia - Gaggiarone e dintorni 2,25L
(Bonarda, BIB cilindrici). Senza so[ﬁti aggiunti.
‘:~Cascina Tavjin Piemonte — Grignolino e Freisa 5L (BIB). Senza solfiti aggiunti.
% Cascina Roera Piemonte — Dolcetto/Barbera 5L (BIB). Senza solfiti aggiunti.
i5:,.-"“;1'4/31“[ Unite Piemonte — Cortese Colli Tortonesi — Dolcetto Colli Torto-
T hesi 5L (BIB). Senza solfiti aggiunti.
i;:l".“"tCasa[e Toscana - Sangiovese 2015 5L — Trebbiano 2020 5L (B1B)
.‘. T Sangiovese/Trebbiano toscano(BIB). Senza solfiti aggiunti.
i|;""“?_“J\/laciocca Lazio — Cesanese 3L (B1B) — PasserinasL (BIB).
"'F"'r" ¥ _Max D'Addario Abruzzo — Yellow Max 2020 (Trebbiano, Pecorino) 3L (BIB).
o L~Pink Max 2020 (Rosato) 3L (BIB).
—Black Max 2020 (Montepulciano) 3L (B1B).
i;;I".“"'J/].N].CA. Molise — Tintilla del Molise DOC 5L (B1B)

— Souvignon 3L —Aglianico 3L (BIB).
- Cantina Giardino Campania — Aglianico 5L (Dame). Senza solfiti aggiunti.

oLn

-Olio extravergine di olivia (Dritta, Leccino). Marina Palusci Pianella (Pescara) 100 ml - 50 cl- BIB 5 L.
-Olio extravergine di oliva (Ravece). Cantina Giardino Ariano Irpino (Avellino) 50 cl Ravece.

-Olio extravergine di oliva (Ogliarola, Coratina). Natalino Del Prete San Donaci (Brindisi) 3 L.



SO2 Distribuzione SRL
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